FUNDACIO ALICIA,
ALIMENTACIO I CIENCIA
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Comptes Anuals Abreujats corresponents a I'exercici 2021,
juntament amb l'informe d’auditoria
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INFORME D’AUDITORIA DE COMPTES ANUALS EMES PER UN AUDITOR
INDEPENDENT

Als membres del Patronat de la FUNDACIO ALICIA, ALIMENTACIO I CIENCIA

Opiniéd

Hem auditat els comptes anuals de la FUNDACIO ALICIA, ALIMENTACIO |
CIENCIA, (la Fundacio), que comprenen el balang a 31 de desembre de 2021, el
compte de peérdues i guanys, 'estat de canvis en el patrimoni net i la memoria
corresponents a I'exercici finalitzat en aquesta data.

Segons la nostra opini6, els comptes anuals adjunts expressen, en tots els
aspectes significatius, la imatge fidel del patrimoni i de la situacid financera de la
Fundacié a 31 de desembre de 2021, aixi com dels seus resultats corresponents a
I'exercici finalitzat en aquesta data, de conformitat amb el marc normatiu
d’informacié financera que resulta d’aplicaci6é (que s'identifica a la nota 2 de la
memoria) i, en particular, amb els principis i criteris comptables que hi estiguin
continguts.

Fonament de I'opinid

Hem dut a terme la nostra auditoria de conformitat amb la normativa
reguladora de l'activitat d’auditoria de comptes vigent a Espanya. Les nostres
responsabilitats d’acord amb aquestes normes es descriuen més endavant en la
seccio Responsabilitats de 'auditor en relacié amb 'auditoria dels comples anuals del
nostre informe.

Som independents de la Fundacié de conformitat amb els requeriments
d’2tica, inclosos els d’independéncia, que son aplicables a la nostra auditoria dels
comptes anuals a Espanya segons allo que exigeix la normativa reguladora de
'activitat d’auditoria de comptes. En aquest sentit, no hem prestat serveis diferents
als de l'auditoria de comptes ni han concorregut situacions o circumstancies que,
d’acord amb alldo que estableix 'esmentada normativa reguladora, hagin afectat la
necessaria independéncia de manera que s’hagi vist compromesa.

Considerem que l'evidéncia d’auditoria que hem obtingut proporciona una
base suficient i adequada per a la nostra opinio.

® Ctra de Santpedor, 2 (Plaga Bonavista) - Tel. 93 874 40 11 - 08243 MANRESA ol g ol
® Via Augusta, 343 - Tel. 93 414 71 83 - 08017 BEARCELONA n E .
e-mail: busquet@busquet.com INTERNATIONAL



busquet

economistes, audiiors
estudi juridic

Aspectes més rellevants de I'auditoria

Els aspectes més rellevants de l'auditoria sén aquells que, segons el nostre
judici professional, han estat considerats com els riscos d’incorreccié material més
significatius en la nostra auditoria dels comptes anuals del periode actual. Aquests
riscos han estat tractats en el context de la nostra auditoria dels comptes anuals en el
seu conjunt, i en la formacié de la nostra opinié sobre aquests, i no expressem una
opinié per separat sobre aquests riscos.

Ingressos/ Periodificacions del passiu del balang

Risc;

Tal i com es descriu a la nota 1 de la memoria de comptes anuals adjunta, la
finalitat fundacional és la recerca en cuina, sense anim de lucre, investigant
productes i processos culinaris, innovant i treballant per millorar 1'alimentacié de les
persones, amb especial atencié a les restriccions alimentaries 1 altres problemes de
salut, fomentant la millora dels habits alimentaris i realgant ¢l patrimoni alimentari i
gastronomic dels territoris.

La part més significativa del ingressos de la Fundacié procedeixen dels
projectes i treballs de recerca i innovacié en cuina, tallers de demostracio i divulgacié
de cuina, formaci6, entre altres serveis, i per aportacions privades i d'altres entitats
per financar les activitats esmentades en el paragraf anterior.

Les caracteristiques especifiques de l'activitat de la fundacié impliquen
diferents serveis prestats, elevat nimero d'usuaris, diferents formes de cobrament,
un  nombre significatiu de persones relacionades amb els serveis, 1 diversos
conceptes susceptibles de periodificacio, per la qual cosa, resulta imprescindible
l'existéncia d’uns procediments de control exhaustius que permetin validar
periodicament que els ingressos i els diferents conceptes periodificables relacionats
amb ['activitat, representen totes les transaccions que s'han realitzat durant I'exercici
i que han estat correctament registrades.

Resposta de "auditor:

Els nostres procediments d’auditoria, entre d’altres, han tingut en compte la
idoneitat de les politiques comptables de la Fundacioé, aixi com l"avaluacio del seu
compliment segons els termes previstos en les normes comptables d’obligat
compliment.
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Hem comprovat l'efectivitat dels controls de la Fundacié que permeten
validar periodicament els ingressos i els diversos conceptes susceptibles de
periodificacio.

Hem comprovat que els ingressos representen totes les transaccions que han
esdevingut durant el periode, i que estan adequadament registrats sobre bases
uniformes.

Hem aplicat procediments analitics en relacié als ingressos 1 les
periodificacions del passiu del balang, utilitzant dades desagregades.

Concretament, per les periodificacions a curt termini del passiu del balang,
hem verificat els seus calculs i que estiguin apropiadament descrites i classificades.

Responsabilitats dels membres del Patronat en relacié amb els comptes anuals

Els membres del Patronat sén responsables de formular els comptes anuals
adjunts, de forma que expressin la imatge fidel del patrimoni, de la situaci6
financera i dels resultats de la Fundacid, de conformitat amb el marc normatiu
d’informacié financera aplicable a l'entitat a Espanya, i del control intern que
considerin necessari per permetre la preparacié de comptes anuals Iliures
d’incorrecciod material, a causa de frau o error.

En la preparacio dels comptes anuals, els membres del Patronat son
responsables de la valoracié de la capacitat de la Fundacié per continuar com a
entitat en funcionament, revelant, segons correspongui, les qiiestions relacionades
amb l'entitat en funcionament i utilitzant el principi comptable d’entitat en
funcionament excepte si els patrons tenen la intencié de liquidar la Fundacié o de
cessar les seves operacions, o si no existeix cap altra alternativa realista.

Responsabilitats de I'auditor en relacié amb 'auditoria dels comptes anuals

Els nostres objectius sén obtenir una seguretat raonable que els comptes
anuals en el seu conjunt estan lliures d'incorreccio material, a causa de frau o error, i
emetre un informe d’auditoria que contingui la nostra opinié. Seguretat raonable és
un alt grau de seguretat perd no garanteix que una auditoria realitzada de
conformitat amb la normativa reguladora de 'activitat d’auditoria vigent a Espanya
sempre detecti una incorreccié material quan existeixi. Les incorreccions poden tenir
lloc per frau o error i es consideren materials si, individualment o de forma
agregada, es pot preveure raonablement que influeixen en les decisions
econdmiques que els usuaris prenen basant-se en els comptes anuals.
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En I'Annex 1 d'aquest informe d'auditoria s'inclou una descripcié més
detallada de les nostres responsabilitats en relacié amb l'auditoria dels comptes
anuals. Aquesta descripcio, que es troba a la pagina segiient al present, és part
integrant del nostre informe d'auditoria.

Ferran Busquet

O.AC. 1 17.898)

BUSQUET ESTUDI JURIDIC R.O.A.C. S -1.300

Manresa, a 28 de marg de 2022
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ANNEX 1 DEL NOSTRE INFORME D’AUDITORIA

Addicionalment a l'inclos en el nostre informe d'auditoria, en aquest Annex incloem
les nostres responsabilitats respecte a I'auditoria dels comptes anuals.

Responsabilitats de 1’auditor en relacié amb I'auditoria dels comptes anuals

Com a part d'una auditoria de conformitat amb la normativa reguladora de

'activitat d"auditoria de comptes a Espanya, apliquem el nostre judici professional i
mantenim una actitud d’escepticisme professional durant tota ’auditoria. També:

Identifiquem i valorem els riscos d’incorreccié material en els comptes anuals,
a causa de frau o error, dissenyem i apliquem procediments d’auditoria per
respondre a aquests riscos i obtenim evidencia d’auditoria suficient i
adequada per proporcionar una base per a la nostra opinié. El risc de no
detectar una incorreccié material a causa de frau és més elevat que en el cas
d’una incorreccié material a causa d'error, ja que el frau pot implicar col 1usio,
falsificaci6, omissions deliberades, manifestacions intencionadament erronies,
o l'elusié del control intern.

Obtenim coneixement del control intern rellevant per a l'auditoria amb la
finalitat de dissenyar procediments d’auditoria que siguin adequats en funcié
de les circumstancies, i no amb la finalitat d’expressar una opinié sobre
I'eficacia del control intern de I"entitat.

Avaluem si les politiques comptables que s'apliquen sén adequades i la
raonabilitat de les estimacions comptables i la corresponent informacio
revelada pels membres del Patronat.

Concloem sobre si és adequada la utilitzacié, per part dels membres del
Patronat, del principi comptable d’entitat en funcionament i, basant-nos en
I'evidéncia d’auditoria obtinguda, concloem sobre si existeix o no una
incertesa material relacionada amb fets o amb condicions que poden generar
dubtes significatius sobre la capacitat de la Fundacié per continuar com a
entitat en funcionament. Si concloem que existeix una incertesa material, es
requereix que cridem l'atencié en el nostre informe d’auditoria sobre la
corresponent informacié revelada en els comptes anuals o, si aquestes
revelacions no son adequades, que expressem una opinié modificada. Les
nostres conclusions cs basen en I'evidéncia d’auditoria obtinguda fins a la
data de nostre informe d’auditoria. No obstant aixo, fets o condicions futurs
poden ser la causa que la Fundacio deixi de ser una entitat en funcionament.
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- Avaluem la presentaci6 global, I'estructura i el contingut dels comptes anuals,
inclosa la informacié revelada, i si els comptes anuals representen les
transaccions i els fets subjacents de manera que aconsegueixen expressar la
imatge fidel.

Ens comuniquem amb l'organ de govern de l'entitat en relacié amb, entre
altres qliestions, 1'abast i el moment de realitzacié de l'auditoria planificats i les
troballes significatives de 1'auditoria, aixi com qualsevol deficiéncia significativa del
control intern que identifiquem en el transcurs de l'auditoria.

Entre els riscos significatius que han estat objecte de comunicacié a 1’organ de
govern de l'entitat, determinem els que han estat de la major significativitat en
l'auditoria dels comptes anuals del periode actual i que son, en conseqiiéncia, els
riscos considerats més significatius,

Descrivim aquests riscos en el nostre informe d’auditoria llevat que les
disposicions legals o reglamentarics prohibeixin revelar publicament la qiiestio.
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Nom : FUNDACIO ALICIA, ALIMENTACIO | CIENCIA
Numero d'inscripcio : 2059
Exercici comptable : 2021 X complet  [] Partit
Balang abreujat
Exercici 2021
. NOTES DE
NUM. DELS COMPTES ACTIU LA MEMORIA EXERCICIN | EXERCICI N-1
A) ACTIU NO CORRENT 8.1 50.887,26 62.822,49
I. Inmobilitzat intangible 0,00 3.603,00
202, (2802), (2902) 1. Concessions administratives
206, (2806), (2906) 2. Aplicacions informatiques 0,00 3.603,00
208, (2808), (2908) 3. Drets sobre béns cedits en Us gratuitament
200, 201, 203, 205(2800), 4. Altres immobilitzats intangibles
(2801), (2803), (2805), (2900),
(2901), (2903), (2905)
209 5. Acomptes
Il. Immobilitzat material 5.1 49.707,26 59.219,49
210, 211, (2811), (2910), 1. Terrenys i Construccions
(2911)
212, 213, 214, (2812), (2813), 2. Instal-lacions, maquinaria i utillatge 36.206,76 40.402,45
(2814), (2912), (2913), (2914)
215, 216, (2815), (2816), 3. Mobiliari i Equips per a processaments d'informacio 13.500,50 18.817,04

(2915), (2916)

217, 218, (2817), (2818),
(2917), (2918)

4. Alltre immobilitzat material

221, (282), (2921)

2. Construccions

219 5. Immobilizaciones materials en curs i Acomptes
lll. Inversions immobiliaries 0,00 0,00
220, (2920) 1. Terrenys i béns naturals

230, (29190)

231, 232, 233, (29191),
(29192), (29193)

234, (29194)
239

IV. Béns del patrimoni cultural
1. Béns immobles

2. Arxius, Biblioteques i Museus

3. Béns mobles

4. Acomptes

0,00

0,00

2403, 2404, (2493), (2494),
(2933), (2934)

2423, 2424, (2953), (2954)
2413, 2414, (2943) (2944)

V. Inversions en entitats del grup i associades a
llarg termini

1. Instruments de patrimoni

2. Credits a entitats

3. Valors representatius de deute

0,00

0,00

2405, 250, (2495), (259),
(2935), (296)

2425, 252, 253, 254, (2955),

VI. Inversions financeres a llarg termini

1. Instruments de patrimoni

2. Credits a tercers

1.180,00

0,00

(298)
2415, 251, (2945), (297) 3. Valors representatius de deute
255, 258, 26 4. Altres actius financers 1.180,00 0,00
474 VII. Actius per impost diferit




Nom : FUNDACIO ALICIA, ALIMENTACIO | CIENCIA
Numero d'inscripcio : 2059
Exercici comptable : 2021 X complet  [] Partit
. NOTES DE
NUM. DELS COMPTES ACTIU LA MEMORIA EXERCICIN | EXERCICI N-1
B) ACTIU CORRENT 1.231.575,65 1.213.187,15
30, 31, 32, 33, 34, 35, 36, (39), I. Existéncies
407
Il. Usuaris, patrocinadors i deutors de les activitats i 10.1 438.153,97 169.224,10
altres comptes a cobrar
440, 441, 442, (447) 1. Usuaris i deutors por vendes i prestacio de serveis
443, (4933), (4934), (4935) 2. Deutors, entitats del grup, associades i altres parts vinculades
444 3. Patrocinadors
445, 446, 449, (490) 4. Altres deutors 10.2 417.114,91 157.852,98
460, 464,544 5. Personal
4709 6. Actius per impost corrent
4700, 4707, 4708, 471, 472, 7. Altres crédits amb les Administracions Publiques 10.2 21.039,06 11.371,12
473
558 8. Fundadors i socis per desemborsaments pendents
lll. Inversions en entitats del grup i associades a curt termini 0,00 0,00
5303, 5304, (5393), (5394), 1. Instruments de patrimoni
(5933), (5934)
5323, 5324, 5343, 5344, 2. Credits a entitats
(5953), (5954)
5313, 5314, 5333, 5334, 3. Valors representatius de deute
(5943), (5944)
5353, 5354, 5523, 5524 4. Altres actius financers
IV. Inversions financeres a curt termini 10117 400.482,39 387.481,25
5305, 540, (5395), (549), 1. Instruments de patrimoni 400.482,39 387.481,25
(5935), (596)
5325, 5345, 542, 543, 547, 2. Credits a tercers
(5955), (598)
5315, 5335, 541, 546, (5945), 3. Valors representatius de deute
(597)
5355, 545, 548, 551, 5525, 4. Altres actius financers
554, 5590, 565, 566
480, 567 V. Periodificacions a curt termini
VI. Efectiu i altres actius liquids equivalents 392.939,29 656.481,80
570, 572, 574 1. Tresoreria 392.939,29 656.481,80
576 2. Altres actius liquids equivalents

TOTAL ACTIU (A+B)

1.282.462,91

1.276.009,64




Nom : FUNDACIO ALICIA, ALIMENTACIO | CIENCIA

Numero d'inscripcio : 2059

Exercici comptable : 2021 X complet  [] Partit

NOTES DE

1615, 1635, 171, 172, 173,
175, 176, 180, 185, 189

3. Altres deutes a llarg termini

NUM. DELS COMPTES PATRIMONI NET | PASSIU LA MEMORIA EXERCICIN | EXERCICI N-1
A) PATRIMONI NET 992.788,27 933.054,69
A-1) Fons propis 12 962.335,91 900.479,58
I. Fons dotacionals o fons socials 12 40.000,00 40.000,00
100, 101 1. Fons dotacionals o fons socials 40.000,00 40.000,00
(103), (104) 2. Fons dotacionals o fons socials pendents de
desemborsar
102 Il. Fons especials
lll. Excedents d'exercicis anteriors 12 860.479,58 1.294.664,09
120 1. Romanent 860.479,58 1.294.664,09
121 2. Excedents negatius d'exercicis anteriors
124 IV. Excedents pendents d'aplicacioé en activitats
estatutaries
129 V. Excedent de I'exercici (positiu o negatiu) 3 61.856,33 -434.184,51
118 VI. Aportacions per a compensar pérdues
A-2) Subvencions, donacions i llegats rebuts i altres 13 30.452,36 32.575,11
ajustaments
130 1. Subvencions oficials de capital
131 2. Donacions i llegats de capital 13 15.184,50 16.052,70
132 3. Altres subvencions, donacions i llegats 13 15.267,86 16.522,41
137 4. Ingressos fiscals a distribuir
B) PASSIU NO CORRENT 169.060,85 161.379,26
14 I. Provisions a llarg termini
Il. Deutes a llarg termini 11.1 169.060,85 161.379,26
1605, 170 1. Deutes amb entitats de crédit 169.060,85 161.379,26
1625, 174 2. Creditors per arrendament financer

1603, 1604, 1613, 1614, 1623,
1624, 1633, 1634

lll. Deutes amb entitats del grup i associades a llarg
termini

479

IV. Passius per impost diferit

181

V. Periodificacions a llarg termini




Nom : FUNDACIO ALICIA, ALIMENTACIO | CIENCIA

Numero d'inscripcio : 2059
Exercici comptable : 2021 X complet  [] Partit
. NOTES DE
NUM. DELS COMPTES PATRIMONI NET | PASSIU LA MEMORIA EXERCICIN | EXERCICI N-1
C) PASSIU CORRENT 120.613,79 191.575,69
499, 529 I. Provisions a curt termini
Il. Deutes a curt termini 111 14.689,15 22.370,74
5105, 520, 527 1. Deutes amb entitats de crédit 14.689,15 22.370,74
5125, 524 2. Creditors per arrendament financer
5115, 5135, 5145, 521, 522, 3. Altres deutes a curt termini
523, 525, 528, 551, 554,
5525, 555, 5565, 5566, 560,
561, 569
5103, 5104, 5113, 5114, lll. Deutes amb entitats del grup i associades a curt
5123, 5124, 5133, 5134,
5143, 5144, 5523, 5524,
5563, 5564
IV. Creditors per activitats i altres comptes a pagar 111 69.253,26 61.139,95
400, 401, 403, 404, 405, (406) 1. Proveidors
41 2. Creditors varis 11.2 7.941,06 7.703,48
465, 466 3. Personal (remuneracions pendents de pagament) 12.272,80 10.743,46
475, 476, 477 4. Passius per impost corrent i altres deutes amb les 49.039,40 42.693,01
Administracions Publiques
448 5. Acomptes d'usuaris
485, 568 V. Periodificacions a curt termini 13 36.671,38 108.065,00

TOTAL PATRIMONI NET | PASSIU (A+B+C)

1.282.462,91

1.286.009,64




Nom : FUNDACIO ALICIA, ALIMENTACIO | CIENCIA

Numero d'inscripcio : 2059

Exercici comptable : 2021 X complet  [] Partit

Compte de Resultats abreujat

(Deure) Haver

(655), (694), (695), 794, 7954

(656), (659)

c) Péerdues, deteriorament i variacié de provisions per
operacions de les activitats

d) Altres despeses de gestio corrent

. NOTES DE
NOM. DELS COMPTES LA MEMORIA["EXERCICIN | EXERCICI N-1
1. Ingressos per les activitats 17.2 1.288.775,48 708.044,66
700, 705, (706), (708), (709) a) Vendes i prestacions de serveis 15.6 496.398,31 407.882,71
721 b) Ingressos rebuts amb caracter periodic
722,723 c) Ingressos de promocions, patrocinadors i col-laboracions 13/15 325.000,00 1.200,00
724 d) Subvencions oficials a les activitats 13 272.150,00 100.736,99
728 e) Donacions i altres ingressos per a activitats 13 195.227,17 198.224,96
727 f) Altres subvencions, donacions i llegats de I'exercici
incorporats al resultat de I'exercici
(658) g) Reintegrament de subvencions, donacions i llegats rebuts
2. Ajuts concedits i altres despeses 0,00 0,00
(650), (651), (652), 729 a) Ajuts concedits
(653), (654) b) Despeses per col-laboracions i per I'exercici del carrec de
membre de I'6rgan de govern
(6930), 71*, 7930 3. Variacié6 d'existéncies de productes acabats i en curs de
fabricacio
73 4. Treballs realitzats per I'entitat per al seu actiu
5. Aprovisionaments 0,00 0,00
(600), (601), (602), 606, 608, a) Consums i deteriorament d'existéncies
609, 61*, (6931), (6932),
(6933), 7931, 7932, 7933
(607) b) Treballs realitzats per altres entitats
6. Altres ingressos de les activitats 0,00 0,00
752 a) Ingressos per arrendaments
751, 753, 754,755, 759 b) Altres ingressos accessoris i altres de gestio corrent
(64) 7. Despeses de personal 15117 -740.904,81 -716.246,51
8. Altres despeses d'explotacio -473.375,67 -379.734,83
a) Serveis exteriors -472.444,08 -381.215,00
(620) a1 ) Recerca i desenvolupament
(621) az ) Arrendaments i canons -198.666,44 -109.471,16
(622) as ) Reparacions i conservacio 460.009,86 6378166
(623) a4 ) Serveis professionals independents 131.385,87 -55.802,57
(624) as ) Transports
(625) ae ) Primes d'assegurances 2554410 237,71
(626) ar ) Serveis bancaris 417,28 286,72
(627) ag ) Publicitat, propaganda i relacions publiques 14.379,16 -6.855,02
(628) ag ) Subministraments 22554013 24.152,02
(629) ao ) Altres serveis 4280124 28.508,14
(631), (634), 636, 639 b) Tributs -931,59 1.480,17

* Amb signe positiu o negatiu, segons el saldo




Nom : FUNDACIO ALICIA, ALIMENTACIO | CIENCIA

Numero d'inscripcio :

Exercici comptable :

2059
2021 X Complet [ Partit

NUM. DELS COMPTES

NOTES DE (Deure) Haver

LA MEMORIA[ EXERCICIN | EXERCICI N-1

(68) 9. Amortitzacié de I'immobilitzat -16.309,49 -16.999,05
725,726 10. Subvencions, donacions i llegats traspassats al 13 2122,75 2.252,13
resultat
7951, 7952, 7955, 7956 11. Excés de provisions
12. Deteriorament i resultat per alienacions de 0,00 0,00
I'immobilitzat
(690), (691), (692), 790, 791,  a) Deterioraments i pérdues
792
(670), (671), (672), 770,771,  b) Resultats per alienacions i altres
772
(678), 778 13. Altres resultats 15.4 -8.656,45 17.148,85

1) RESULTAT D'EXPLOTACIO
(1+2+3+4+5+6+7+8+9+10+11+12+13)

51.651,81

-419.832,45

760, 761, 762,769

14. Ingressos financers

0,00

11,50

(660), (662), (665), (669) 15. Despeses financeres

-2.796,62

1.404,34

(663), 763

16. Variacio de valor raonable en instruments financers

13.001,14

-12.959,22

(668), 768

17. Diferéncies de canvi

797,798, 799

18. Deteriorament i resultat per alienacions d'instruments

financers

(696), (697), (698), (699), 796, a) Deterioraments i pérdues

(666), (667), (673), 766, 773 b) Resultats per alienacions i altres

0,00

0,00

Il) RESULTAT FINANCER (14+15+16+17+18)

10.204,52

-14.352,06

Ill) RESULTAT ABANS D'IMPOSTOS (I +lI)

61.856,33

-434.184,51

(6300)*, 6301*, (633), 638  19. Impostos sobre beneficis

IV) RESULTAT DE L'EXERCICI (lll + 19)

61.856,33

-434.184,51

* Amb signe positiu o negatiu, segons el saldo
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MEMORIA CORRESPONENT A L’EXERCICI 2021

(imports expressats en euros)

1. Activitat de ’entitat

— IDENTIFICACIO

D’acord amb alldé que disposa l’article quart dels Estatuts, la FUNDACIO
ALICIA, ALIMENTACIO I CIENCIA té per finalitat la gesti6 i promocié, sense
anim de lucre, del Centre Internacional de Cultura de I’Alimentacio i Recerca
Gastronomica en l’ambit del conjunt historic i monumental de Sant Benet de
Bages, promovent activitats d’investigacio, estudi, desenvolupament tecnologic
i aplicaci6, foment empresarial, i formaci6 i divulgaci6 en mateéria de
coneixement alimentari.

— ACTIVITATS DESENVOLUPADES DURANT L’ANY

S’adjunta en els presents Comptes Anuals ANNEX on es detallen amb
meés desglos les activitats portades a terme durant l’exercici 2021, aixi com els
usuaris o els beneficiaris de les activitats descrites.

— AJUTS ATORGATS
Durant l’exercici 2020 i 2021 la Fundacié no ha atorgat ajuts.

— CONVENIS DE COL-LABORACIO SUBSCRITS AMB ALTRES ENTITATS

Durant lexercici 2020 i 2021 no s’han subscrit convenis de
col'laboraci6 en base l'article 25 de la Llei 49/02.

— USUARIS O ELS BENEFICIARIS DE LES ACTIVITATS DESCRITES

Tal i com es descriu a I'Annex que fa referéncia a les activitats
desenvolupades durant l'any, ja s’informa de quins han estat els beneficiaris i
usuaris de les activitats portades a terme per la fundaci6 aixi com a qui s’han
adrecat les esmentades activitats.

— ACCIONS DUTES A TERME PER PROMOURE CONDICIONS D’IGUALTAT
ENTRE DONES I HOMES

Totes les activitats que porta a terme la Fundacié sén obertes a
tothom, tant a dones com a homes.

2. Bases de presentacio dels comptes anuals

Els aspectes a tenir en compte a les bases de presentacio dels
Comptes Anuals de la Fundacio han estat els que seguidament es detallen:

a) Imatge fidel:

No han existit raons excepcionals que hagin recomanat la no aplicacio
de disposicions legals en matéria de comptabilitat, per a mostrar la imatge
fidel a que es refereix la legislacio vigent en matéria d’entitats sense afany de
lucre.
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b) Principis comptables:

Tant en el desenvolupament del procés comptable de 1’exercici
economic, com en la confeccié dels presents Comptes Anuals, no ha estat
vulnerat cap principi comptable obligatori a que es refereix la part primera de
Pla General de Comptabilitat i 'adaptacio sectorial en matéria d’entitats sense
afany de lucre dictada pel Decret 259/2008, de 23 de desembre, de la
Generalitat de Catalunya, modificat pel Decret 125/2010, de 14 de setembre.

c) Aspectes critics de la valoracié i estimacio de la incertesa:

c.1) No existeixen dades rellevants sobre l’estimacio d’ incerteses en la
data de tancament de l'exercici.

c.2) No existeixen canvis en estimacions comptables que siguin
significatius i que afectin l’exercici actual o que puguin afectar a exercicis
futurs.

c.3) A data de tancament de l’exercici ’organ de govern de l’entitat no
té consciéncia de lexisténcia d’incerteses importants, relatives a fets o
condicions que puguin aportar dubtes significatius sobre la possibilitat que
I’entitat segueixi funcionant normalment. Els comptes anuals s’han elaborat
d’acord amb el principi d’entitat en funcionament.

d) Comparacio de la informacio6:

Els Patrons de la Fundacié presenten, a efectes comparatius, amb
cadascuna de les partides del balanc¢ de situacio, del compte de resultats, i
l'estat de canvis en el patrimoni net , a més de les xifres de 1’exercici 2021, les
corresponents a ’exercici anterior.

e) Agrupacio de partides:

No existeixen partides que hagin estat objecte d’agrupacié.

f) Elements aplegats en diverses partides:

Dins el Balanc¢ de situacio6 inclos en els presents Comptes Anuals hi ha
elements patrimonials distribuits en diverses partides, d’acord amb el detall
seguent:

Element IMPORT IMPORT
patrimonial: 2021 2020
PRESTECS REBUTS

Partida del Balanc

B)II.1.Deutes amb entitats de credit 11/t. 169.060,85 161.379,26

C)II.1.Deutes amb entitats de credit c/t 14.689,15 22.370,74

183.750,00 | 183.750,00
TOTAL
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g) Canvis en criteris comptables.

No han existit canvis de criteris comptables durant el present exercici.

h) Correcci6 d’errors:

No han existit correccions d’errors comptables durant el present
exercici.

3. Excedent de I’exercici

PROPOSTA D’APLICACIO DE L’EXCEDENT DE L’EXERCICI

A continuacié es detalla la proposta d’aplicaci6 de l’excedent de
l'exercici:

EXERCICI EXERCICI
Bases de repartiment 2021 2020
Excedent de l'exercici 61.856,33 -434.184,51
Total base de repartiment= Total aplicacié 63.856,33 -434.184,51

EXERCICI EXERCICI
Aplicacié a 2021 2020
Romanent 61.856,33 -434.184,51
Total aplicacio=Total base de repartiment 63.856,33 -434.184,51

4. Normes de registre i de valoracio

Criteris comptables aplicats en relacié amb les partides seglients:

a) Immobilitzat intangible.

CAPITALITZACIO:

Per al reconeixement inicial d'un immobilitzat de naturalesa intangible,
és precis que, a més de complir la definicidé d’actiu i els criteris de registre o
reconeixement comptable continguts en el Marc Conceptual de la
Comptabilitat, compleixi el criteri d’identificabilitat.

En cap cas es reconeixen com a immobilitzats intangibles les despeses
originades amb motiu de l'establiment, les marques, capcaleres de diaris o
revistes, els segells o denominacions editorials, les llistes d’'usuaris o deutors o
altres partides similars que s’hagin generat internament.

Els diferents conceptes que configuren 1'IMMOBILITZAT INTANGIBLE
s’han capitalitzat pel seu preu d’adquisicié o cost de produccio.
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AMORTITZACIO:

Sobre els elements patrimonials de I'TMMOBILITZAT INTANGIBLE s’han
practicat les amortitzacions corresponents, els imports de les quals queden
reflectits al Balan¢ de Situaci6é. Aquestes amortitzacions s’han dotat seguint
un criteri sistematic atenent a la vida util dels elements o drets i a la
depreciacié soferta per la seva utilitzaci6, no superant-se els limits a
l’amortitzacié per aquest tipus de béns, i mantenint el criteri d’exercicis
anteriors.

CORRECCIONS VALORATIVES PER DETERIORAMENT:

No ha estat necessari reconeixer correccions valoratives per
deteriorament ja que les amortitzacions han cobert perfectament la depreciacio
experimentada en cada un dels béns, i no s’han produit altres pérdues
reversibles sobre els mateixos.

b) Immobilitzat material.

CAPITALITZACIO
Forma ordinaria d’adquisicio6:

Els elements de I'IMMOBILITZAT MATERIAL adquirits mitjancant
contracte de COMPRAVENDA o PRODUCCIO PROPIA s’han capitalitzat pel seu
preu d’adquisicié o cost de produccio6 respectivament.

AMORTITZACIO

Les amortitzacions practicades s’identifiquen amb la depreciacié que
normalment pateixen els béns de l'immobilitzat per :

- Us i desgast fisic esperat.
- Obsolesceéncia.
- Limits legals o altres que afectin 1"as de l’actiu.

La dotaci6 anual realitzada s’ha determinat aplicant un meétode
sistematic que permet distribuir el preu d’adquisicid o cost de produccio
durant la vida util estimada de l'immobilitzat.

CORRECCIONS VALORATIVES PER DETERIORAMENT

No ha estat necessari reconeixer correccions valoratives per
deteriorament ja que les amortitzacions han cobert perfectament la depreciacio
experimentada en cada un dels béns, i no s’han produit altres pérdues
reversibles sobre els mateixos.
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CAPITALITZACIO DE DESPESES FINANCERES

No s’han capitalitzat interessos ja que no s’han complert els requisits
exigits per dur-ho a terme, considerant-se com un a despesa més de l'exercici.

COSTOS D’AMPLIACIO, MODERNITZACIO I MILLORA

No s’han produit durant l’exercici partides que puguin ser considerades,
a judici del Patronat de I’Entitat, com ampliacié, modernitzacidé o millora de
I'lmmobilitzat Material.

COSTOS DE DESMANTALLAMENT O RETIRADA, I COSTOS DE
REHABILITACIO

A judici dels organs de govern de I'Entitat, durant l'exercici no
existeixen obligacions assumides derivades de desmantellament o retirada de
I'Tmmobilitzat Material.

TREBALLS EFECTUATS PER AL PROPI IMMOBILITZAT

L’Entitat no ha dut a terme durant I’exercici economic treballs per al
propi Immobilitzat Material.

c) Arrendaments

COMPTABILITZACIO DE CONTRACTES D’ARRENDAMENT FINANCER

No hi ha hagut cap contracte d’arrendament considerat com a financer
que tingués vigéncia durant l’exercici.

COMPTABILITZACIO DE CONTRACTES D’ARRENDAMENT OPERATIU
Concepte

Es tracta d'un acord mitjancant el qual l'arrendador convé amb
larrendatari el dret a usar un actiu durant un periode de temps determinat, a
canvi de percebre un import Unic o una série de pagaments o quotes, sense
que es tracti d'un arrendament de caracter financer.

Comptabilitzacié

Els ingressos i despeses, corresponents a 'arrendador i a 'arrendatari,
derivats dels acords d’arrendament operatiu sén considerats, respectivament,
com a ingrés i despesa de l’exercici en qué es meriten, i s’imputen al compte
de resultats.

L’arrendador continua presentant i valorant els actius cedits en
arrendament conforme a la seva naturalesa, incrementant el seu valor
comptable en limport dels costos directes del contracte que 1li siguin
imputables, els quals es reconeixen com a despesa durant el termini del
contracte aplicant el mateix criteri utilitzat per al reconeixement dels ingressos
de l'arrendament.
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Qualsevol cobrament o pagament que es pogués fer en contractar un
dret d’arrendament qualificat com operatiu, es tracta com un cobrament o
pagament anticipat per l'arrendament que s’imputa a resultats al llarg del
periode d’arrendament a mesura que es cedeixen o reben els beneficis
economics de l’actiu arrendat.

d) Instruments financers

1- ACTIUS FINANCERS

1.a) Actius financers a cost amortitzat
Criteris emprats per a la qualificacié
En aquesta categoria s’han classificat:

a) Crédits per operacions de les activitats: actius financers que
s’originen en la venda de béns i la prestacio de serveis per operacions de trafic
de l'entitat, i

b) Crédits per la resta d’operacions: son aquells actius financers que tot
i no tractant-se d’instruments de patrimoni ni derivats, no tenen origen en les
activitats de l’entitat i els seus cobraments sén de quantia determinada o
determinable. Es a dir, inclou els crédits diferents del trafic de l’entitat, els
valors representatius de deute adquirits, cotitzats o no, els dipodsits en entitats
de credit, bestretes i crédits al personal, les fiances i diposits constituits, els
dividends a cobrar i els desemborsaments pendents a curt termini sobre fons
dotacionals, fons socials i fons especials.

Valoracié inicial

Els actius financers inclosos en aquesta categoria es valoren inicialment
pel cost que equival al valor raonable de la contraprestacio lliurada meés els
costos de transacci6 directament atribuibles; no obstant aixo, aquests ultims
es poden registraren el compte de resultats en el moment del seu
reconeixement inicial.

No obstant el que s’ha assenyalat en el paragraf anterior, els crédits per
operacions de les activitats amb venciment no superior a un any i que no
tinguin un tipus d’interés contractual, aixi com les bestretes i credits al
personal, les fiances, els dividends a cobrar i els desemborsaments pendents
sobre fons dotacionals, fons socials i fons especials, I'import dels quals
s’espera rebre a curt termini, es poden valorar pel seu valor nominal quan
I’efecte de no actualitzar els fluxos d’efectiu no sigui significatiu.
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Valoracié posterior

Els actius financers inclosos en aquesta categoria es valoren pel seu
cost amortitzat. Els interessos meritats s’han de comptabilitzar en el compte
de resultats, aplicant el meétode del tipus d’interés efectiu.

Les aportacions realitzades com a conseqUéncia dun contracte de
comptes en participaci6 i similars, es valoren al cost, incrementat o disminuit
pel benefici o la pérdua, respectivament, que corresponguin a l’entitat com a
particip no gestor, i menys, si s’escau, Iimport acumulat de les correccions
valoratives per deteriorament.

No obstant l'anterior, els actius amb venciment no superior a un any
que, d’acord amb allo disposat en l'apartat anterior, es valorin inicialment pel
seu valor nominal, s’han de continuar valorant per aquest import, llevat que
s’hagin deteriorat.

Deteriorament del valor

Segons l'0rgan de govern de 1'Entitat no ha estat necessaria la
realitzacié de correccions valoratives ja que no s’ha produit cap tipus de
deteriorament en aquests actius.

1.b) Actius financers a cost

Criteris emprats per a la qualificacié

En aquesta categoria es classifiquen les inversions en el patrimoni
d’entitats del grup, multigrup o associades, i la resta d’instruments de
patrimoni llevat que a aquests ultims els sigui aplicable allé que es disposa en
I’apartat anterior sobre actius financers mantinguts per a negociar.

Valoracié inicial

Les inversions en instruments de patrimoni inclosos en aquesta
categoria s’han valorat inicialment al cost, que equival al valor raonable de la
contraprestacio lliurada més els costos de transacci6 directament atribuibles.

Valoracié posterior

Les inversions en instruments de patrimoni inclosos en aquesta
categoria s’han valorat pel seu cost, menys, en el seu cas, 'import acumulat
de les correccions valoratives per deteriorament.

Quan ha calgut assignar valor a aquests actius per baixa del balanc¢ o
altres motius, s’ha aplicat el metode del cost mitja ponderat per grups
homogenis, considerant com a grup homogeni aquell en queé els valors que
Iintegren tenen drets iguals.
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Deteriorament del valor

Segons l'0rgan de govern de 1'Entitat no ha estat necessaria la
realitzacié de correccions valoratives ja que no s’ha produit cap tipus de
deteriorament en aquests actius.

1.c) Interessos i dividends rebuts d’actius financers

Els interessos i dividends d’actius financers meritats amb posterioritat
al moment de l'adquisici6o s’han reconegut com a ingressos en el compte de
resultats. Els interessos s’han reconegut utilitzant el meétode del tipus
d’interés efectiu i els dividends quan es declari el dret del soci a rebre’ls.

1.d) Baixa d’actius financers
L’entitat dona de baixa un actiu financer, o part del mateix, quan
expiren els seus drets derivats o es cedeix la seva titularitat, sempre que el

cedent es desprengui dels riscos i beneficis significatius inherents a la
propietat de l’actiu.

2- PASSIUS FINANCERS

2.a) Passius financers a cost
Criteris emprats per a la qualificacié
En aquesta categoria s’han classificat:

a) Debits per operacions de les activitats: aquells passius financers que
s’originen en la compra de béns i serveis per activitats de l’entitat, i

b) Débits per operacions no relacionades amb les activitats: aquells
passius financers que, no tractant-se d’instruments derivats, no tenen origen
en les activitats.

Valoracié inicial

Els passius financers inclosos en aquesta categoria es valoren
inicialment pel seu valor raonable que, llevat evidéncia en contrari, és el preu
de la transaccié, que equival al valor raonable de la contraprestacié rebuda
ajustat pels costos de transaccié directament atribuibles.

No obstant l'assenyalat en el paragraf anterior, els débits per operacions
de les activitats amb venciment no superior a un any i que no tinguin un tipus
d’interés contractual, es valoren pel seu valor nominal, quan l’efecte de no
actualitzar els fluxos d’efectiu no sigui significatiu.
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Valoracié posterior

Els passius financers inclosos en aquesta categoria es valoren pel seu
cost amortitzat. Els interessos meritats es comptabilitzen en el compte de
resultats, aplicant el métode del tipus d’interes efectiu.

No obstant l'anterior, els débits amb venciment no superior a un any
que, d’acord amb allo disposat en l'apartat anterior, es valorin inicialment pel
seu valor nominal, es continuen valorant per aquest import.

2.b) Reclassificacio de passius financers

L’entitat no ha reclassificat cap passiu financer inclos inicialment en la
categoria de mantinguts per a negociar a altres categories, ni d’aquestes a
aquelles.

2.c) Baixa de passius financers

L’entitat dona de baixa un passiu financer quan l’obligaci6 s’hagi
extingit.

e) Impost sobre beneficis.
DETERMINACIO I COMPTABILITZACIO DE L'IMPOST SOBRE BENEFICIS

Tot seguit s’explica el meétode seguit per a la determinacio i
comptabilitzacié de L'IMPOST SOBRE BENEFICIS.

En primer lloc s’han considerat les diferéncies existents entre el resultat
comptable i el resultat fiscal, considerat aquest com la base imposable de
I'Impost sobre beneficis. Aquestes diferéncies poden ser degudes a la desigual
definicié dels ingressos i despeses en els ambits economic i tributari, als
diferents criteris temporals d’imputaciéo d’ingressos i despeses en els ambits
indicats i a l'admissi6é, en l'esfera fiscal, de la compensacié de bases
imposables negatives d’exercicis anteriors.

Les diferéncies resultants s’han classificat en els apartats seglients:

- "Diferéncies permanents", produides entre la base imposable de
I'Impost sobre Beneficis i el resultat comptable abans d’aplicar impostos de
l'exercici, i que no reverteixin en periodes subseglients, excloses les peérdues
compensades.

- "Diferéncies temporaries", existents entre la base imposable i el
resultat comptable abans d’aplicar impostos de l’exercici, ’'origen de les quals
és en els diferents criteris temporals utilitzats per determinar ambdues
magnituds i que, per tant, reverteixen en periodes subseglients.



“FUNDACIO ALICIA, ALIMENTACIO I CIENCIA, Fundacié Privada” pagina 10

f) Ingressos i despeses.

CRITERIS GENERALS APLICATS
Ingressos

Els ingressos procedents de la venda de béns i de la prestacié de serveis
es valoren pel valor raonable de la contrapartida, rebuda o per rebre que,
llevat evidéncia en contra, és el preu acordat per a aquests béns o serveis,
deduit I'import de qualsevol descompte, rebaixa en el preu o d’altres partides
similars que l’entitat pugui concedir, aixi com els interessos incorporats al
nominal dels crédits. No obstant aixo, s’hi poden incloure els interessos
incorporats als crédits comercials amb venciment no superior a un any que no
tinguin un tipus d’interés contractual, quan l’efecte de no actualitzar els fluxos
d’efectiu no sigui significatiu.

Els impostos que graven les operacions de venda de béns i prestacio de
serveis que l'entitat ha de repercutir a tercers com l'impost sobre el valor afegit
i els impostos especials, aixi com les quantitats rebudes per compte de tercers,
no formen part dels ingressos.

Els crédits per operacions de les activitats es valoren d’acord amb allo
disposat en la norma relativa a instruments financers.

No es reconeix cap ingrés per la permuta de béns o serveis, per
operacions de trafic, de naturalesa i valor similars.

Despeses

Les despeses meritades durant l’exercici han estat comptabilitzades
atenent a la naturalesa de les mateixes i imputades al capitol corresponent
del compte de resultats de ’Entitat.

g) Provisions i contingéncies

RECONEIXEMENT

L’entitat reconeix com a provisions els passius que, tot i complir la
definici6 i els criteris de registre o reconeixement comptable continguts en el
Marc Conceptual de la Comptabilitat, resultin indeterminats respecte del seu
import o de la data en queé es cancellaran.
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h) Subvencions, donacions i llegats.

CRITERIS EMPRATS PER LA SEVA CLASSIFICACIO

Reconeixement

Les subvencions, donacions i llegats no reintegrables s’han
comptabilitzat inicialment, amb caracter general, com a ingressos directament
imputats al patrimoni net i s’han reconegut en el compte de resultats com a
ingressos sobre una base sistematica i racional de forma correlacionada amb
les despeses derivades de la subvenci6é, donacié o llegat.

No obstant el que s’indica en el paragraf anterior, les subvencions,
donacions i llegats no reintegrables rebuts directament per incrementar el fons
dotacional o el fons social de l’entitat, o per a compensar deficits d’exercicis
anteriors, no constitueixen ingressos, s’han registrat directament en els fons
propis, independentment del tipus de subvencié, donacié o llegat de que es
tracti.

Les subvencions, donacions i llegats que tinguin caracter de
reintegrables es registren com a passius de l’entitat fins que adquireixin la
condici6 de no reintegrables.

Valoracié

Les subvencions, donacions i llegats de caracter monetari s’han valorat
pel valor raonable de l'import concedit, i les de caracter no monetari o en
espécie s’han valorat pel valor raonable del bé rebut, referenciats ambdoés
valors al moment del seu reconeixement.

CRITERIS IMPUTACIO A RESULTATS

La imputacio a resultats de les subvencions, donacions i llegats que
tinguin el caracter de no reintegrables s’efectua atenent a la seva finalitat.

En aquest sentit, el criteri d’imputacié a resultats d'una subvencio,
donaci6 o llegat de caracter monetari ha de ser el mateix que l’aplicat a una
altra subvencio, donacié o llegat rebut en espécie, quan es refereixin a
l'adquisicio del mateix tipus d’actiu o a la cancellaci6 del mateix tipus de
passiu.

A efectes de la seva imputacio en el compte de resultats, cal distingir
entre els seglients tipus de subvencions, donacions i llegats:

a) Quan es concedeixen per a assegurar una rendibilitat minima o
compensar els déficits d’explotacio: s’imputen com a ingressos de l’exercici en
qué es concedeixen, llevat si es destinen a financar déficits d’explotacio
d’exercicis futurs, cas en el qual s'imputaran en aquests exercicis.
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b) Quan es concedeixen per a financar despeses especifiques: s'imputen
com a ingressos en el mateix exercici en qué es meriten les despeses que
estiguin financant.

c) Els imports monetaris que es reben sense assignacié a una finalitat
especifica simputen com a ingressos de 1’exercici en qué es reconeixen.

DETERIORAMENT

Es consideren en tot cas de naturalesa irreversible les correccions
valoratives per deteriorament dels elements en la part en qué aquests
elements han estat financats gratuitament.

i) Transaccions entre parts vinculades

Amb caracter general, els elements objecte de la transaccié s’han
comptabilitzat en el moment inicial pel seu valor raonable. En el seu cas, si el
preu acordat en una operaci6 diferis del seu valor raonable, la diferéncia s’ha
registrat tenint en compte la realitat econdmica de l'operacié. La valoracio
posterior s’ha realitzat segons el que estableixin les normes corresponents.

5. Immobilitzat material
5.1 Analisi dels moviments

Les variacions enregistrades en aquest epigraf son les seglients:
EXERCICI 2020

Addicions
Saldo Comb. . .
Hatusless 311219 | Entrades | de | PO 0 | ST | ST [T | 5T 1250
negoci
Magquinaria 61.448,77 3.329,34 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 64.778,11
Utillatge i Altres
instal-lacions 119.258,87 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00| 119.258,87
Mobiliari 86.325,30 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 86.325,30
E.P. L 51.940,60 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 51.940,60
Altre immobilitzat mat 41.650,13 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 41.650,13
TOTAL (A)| 360.623,67 3.329,34 0,00 0,00 0,00 0,00| 0,00| 363.953,01
Denominaci6é Saldo Impo:f Cérre'cs per Traspassos Saldo

31.12.19 dotacio baixes 31.12.20

A.A. Maquinaria 56.172,21 1.351,87 0,00 0,00| 57.524.08

A.A. Utillatge i Alt. installac. 83.236,47 2.873,98 0,00 0,00| 86.110,45

A.A. Mobiliari 77.383,79 1.729,05 0,00 0,00| 79.112,84

A.A. E.P.L. 32.888,03 7.447,99 0,00 0,00 | 40.336,02

A.A. Altre immobilitzat 89.543,23 0,00 0,00 0,00| 41.650,13

TOTAL (B) | 291.330,63 | 13.402,89 0,00 0,00 | 304.733,52
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VALOR NET COMPTABLE Saldo 31.12.19 Saldo 31.12.20
IMMOBILITAT MATERIAL (A-B) 69.293,04 59.219,49
EXERCICI 2021
Addicions
Saldo Comb
Naturalesa * | Aport Ampli. | Sortides / Sald
31.12.20 port. no mplii. ortiaes alao
Entrades de | dineraries | /mill. Baixes | \'25P | 371.12.21
negoci
Magquinaria 64.778,11 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 64.778,11
Utillatge i Altres
instal-lacions 119.258,87 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00| 119.258,87
Mobiliari 86.325,30 1.106,88 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 87.432,18
E.P. I 51.940,60 2.087,38 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 54.027,98
Altre immobilitzat mat 41.650,13 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 41.650,13
TOTAL (A)| 363.953,01 3.194,26 0,00 0,00 0,00 0,00| 0,00| 367.147,27
Denominacié Saldo Import | Carrecs per Traspassos Saldo
31.12.20 | dotacié baixes P 31.12.21
A.A. Maquinaria 57.524,08 1.422,60 0,00 0,00| 58.946,68
A.A. Utillatge i Alt. installac. 86.110,45 2.773,09 0,00 0,00 | 88.883,54
A.A. Mobiliari 79.112,84 1.508,18 0,00 0,00| 80.621,02
A.A. EP.I 40.336,02 7.002,62 0,00 0,00| 47.338,64
A.A. Altre immobilitzat 41.650,13 0,00 0,00 0,00| 41.650,13
TOTAL (B) | 304.733,52 | 12.706,49 0,00 0,00 |317.440,01

VALOR NET COMPTABLE Saldo 31.12.20 Saldo 31.12.21

IMMOBILITAT MATERIAL (A-B) 59.219,49 49.707,26

Detall dels immobles concrets que han causat increment:

No han existit increments d’immobles durant el present exercici ni en 1’exercici
anterior.

Detall dels immobles concrets que han causat decrement:

No han existit decrements d’immobles durant el present exercici ni en
I’exercici anterior.

Meétode de valoracio de les aportacions no dineraries d’immobles:

No han existit aportacions no dineraries d’immobles durant el present exercici ni
en l'exercici anterior.
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5.2 Altra informacié

a) Coeficients d’amortitzaci6 utilitzats per classes d’elements

b) Caracteristiques de

Classes elements

% amortitzacio

Magquinaria

15%

Altres instal-lacions 3, 10, 25%
Mobiliari 10%
Equips procés informacio 25%
Altre immobilitzat material 15%
I’'immobilitzat

directament a les activitats.

Tots els elements estan afectes a

desenvolupa la Fundacié.

material no

afecte

les diferents activitats que

c) Import i caracteristiques dels béns totalment amortitzats en us,
distingint entre construccions i resta d’elements.

DESCRIPCIO BENS TOTALMENT

AMORTITZATS

Construccions

Resta d’elements

TOTAL

d) Subvencions,

donacions

EXERCICI EXERCICI
2021 2020
0,00 0,00
265.341,03 244.609,19
265.341,03 244.609,19

i llegats rebuts relacionats amb

I’immobilitzat material, indicant també I’import d’aquests actius.

Descripcid P’actiu| Import de Saldo de la subvencié | Saldo de la subvenci6

subvencionat l’actiu en capital a 31/12/21 | en capitala 31/12/20
Adaptacié espais cuina 55.102,68 30.306,47 31.959,55
Utillatge cuina i mobiliari 96.293,73 145,89 615,56
TOTAL 151.396,41 30.452,36 32.575,11
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6. Inversions immobiliaries

L’Entitat no és titular de cap bé que reuneixi les caracteristiques per a
ser considerat dins d’aquest apartat.

7. Béns del patrimoni historic i cultural

L’Entitat no és titular de cap bé que reuneixi les caracteristiques per a
ser considerat dins d’aquest apartat.

8. Immobilitzat intangible

8.1 Analisi dels moviments

Les variacions enregistrades en aquest epigraf son les seglents:

EXERCICI 2020

Addicions
Saldo Actius Comb. Sortides / Saldo
Naturalesa 31.12.19 | Entrades | generats de | Aport.mo | paiyes | TFASP | 35 1520
A . | dineraries
intern. negocis
Propietat industrial 3.230,66 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 3.230,66
Aplicacions
informatiques 18.797,67 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00| 18.797,67
TOTAL (A)| 22.028,33 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00| 0,00| 22.028,33
Denominacié Saldo Import Carrecs Traspassos Saldo
31.12.19 | dotacié |per baixes P 31.12.20
A.A. Propietat industrial 3.230,66 0,00 0,00 0,00| 3.230,66
A.A. Aplica. informatiques 11.598,51 3.596,16 0,00 0,00 | 15.194,67
TOTAL (B)| 14.829,17 3.596,16 0,00 0,00 | 18.425,33
Saldo Saldo
VALOR NET COMPTABLE 31.12.19 31.12.20
IMMOBILITZAT INTANGIBLE (A - B) 7.199,16 3.603,00
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8.2 Altra informacio
a) Coeficients d’amortitzacié utilitzats per classes d’elements.

Classes elements

% amortitzacio

Patents

20%

Aplicacions informatiques

33%

b)

Caracteristiques

de

directament a les activitats.

Tots els elements estan afectes a

desenvolupa la Fundacié.

I’immobilitzat

intangible

no
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EXERCICI 2021
Addicions
Saldo Actius Comb. Sortides / Saldo
Naturalesa 31.12.20 | Entrades | generats de | Aport.mo | “pajuec | TTASP | 377521
A . | dineraries
intern. negocis
Propietat industrial 3.230,66 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 3.230,66
Aplicacions
informatiques 18.797,67 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00| 18.797,67
TOTAL (A)| 22.028,33 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00| 0,00 22.028,33
Denominacié Saldo Import Carrecs Traspassos Saldo
31.12.20 | dotacié |per baixes P 31.12.21
A.A. Propietat industrial 3.230,66 0,00 0,00 0,00| 3.230,66
A.A. Aplica. informatiques 15.194,67 3.603,00 0,00 0,00 | 18,797,67
TOTAL (B) | 18.425,33 3.603,00 0,00 0,00 | 22.028,33
Saldo Saldo
VALOR NET COMPTABLE 31.12.20 31.12.21
IMMOBILITZAT INTANGIBLE (A-B) 3.603,00 0,00

afecte

les diferents activitats que

c) Béns cedits en us gratuitament: caracteristiques i 'import que
s’hi ha assignat.

DESCRIPCIO

CARACTERISTIQUES

EXERCICI 2021

EXERCICI 2020

IMPORT IMPORT
ASSIGNAT ASSIGNAT
Edifici Edifici de l’ambit de Moén Sant Benet propietat de 195.227,17 198.224,96

Fundaci6 Catalunya La Pedrera, que la Fundacié Alicia
utilitza en l’exercici de la seva activitat. Cessié anual de

caracter gratuit.
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d) Import 1i caracteristiques dels
totalment amortitzats en us.

immobilitzats intangibles

DESCRIPCIO BENS TOTALMENT AMORTITZATS EXERCICI EXERCICI
2021 2020
Aplicacions informatiques 18.797,67 7.900,00
Propietat industrial 3.230,66 3.230,66
TOTAL 22.028,33 11.130,66

e) Subvencions, donacions i llegats rebuts relacionats amb

I’immobilitzat intangible.

L’Entitat no té subvencions, donacions i llegats rebuts relacionats amb

I'immobilitzat intangible.

9. Arrendaments i altres operacions de naturalesa similar

9.1 Arrendaments financers

L’Entitat no és titular de cap bé que reuneixi les caracteristiques per a

ser considerat dins d’aquest apartat.

9.2 Arrendaments operatius

EXERCICI 2021
QUOTES
. 3 D'ARRENDAMENT IMPOR‘T PAGAMENTS IMPOR_T PAGAMENTS
DESCRIPCIO DEL BE OPERATIU MINIMS PER MINIMS PER
RECONEGUDES ARRENDAMENT SUBARRENDAMENT
COM A DESPESA
Equip informatics i altres 3.439,27 3.439,27 0,00
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10.

Actius financers

10.1 Informaci6 relacionada amb el balanc

Categories d’actius financers, llevat de les inversions en el patrimoni
d’entitats del grup,multigrup i associades.

Instruments financers a llarg termini

Accions i

participacions del
patrimoni (totes, excepte
particip. empreses grup,

Valors

representatius de
deute (tots sense

Altres

mult. i assoc.) excepcio)
242,243,252, 253, 254,
CATEGORIES 250 251, 241 257, 258, 26.2553
2021 2020 2021 2020 2021 2020
Actius financers a cost amortitzat
Actius fin. mantinguts per a negociar
Actius financers a cost 1.180,00 0,00
TOTAL 1.180,00 0,00
Instruments financers a curt termini
Accions i participacions Valors
del patrimoni (totes, representatius Deutors comercials i
L. Altres
excepte particip. empreses de deute (tots altres comptes a cobrar
grup, mult. i assoc.) sense excepcio)
430,431, 432, 433, 434, | ©52 3054 955, 905,
CATEGORIES 540,5305 541, 531 436, 437, 44, 460, 4708, ’ ’ ’ ’
544 558 545, 546, 548, 551,
’ 552, 553, 566, 559
2021 2020 2021 2020 2021 2020 2021 2020
Actius financers a cost
amortitzat 417.114,91| 157.852,98 0,00 0,00
Actius fin. mantinguts per a
negociar 400.482,39 387.481,25
Actius financers a cost
TOTAL 400.482,39 | 387.481,25 417.114,91 | 157.852,98 0,00 0,00
TOTAL
CATEGORIES
2021 2020
Actius financers a cost amortitzat 417.114,91 157.852,98
Actius financers mantinguts per a
negociar 400.482,39 387.481,25
Actius financers a cost 1.180,00 0,00
TOTAL 818.777,30 545.334,23
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10.2 Usuaris i altres deutors

EXERCICI 2020

SALDO Augments |Disminucions SALDO
31.12.19 g 31.12.20
Patrocinadors 0,00 1.200,00 1.200,00 0,00
Altres deutors 138.458,12 508.619,70 489.224,84 157.852,98
Altres credits amb 16.428,99 |  11.371,12 16.428,99 |  11.371,12
administracions publiques
TOTAL 154.887,11 521.190,82 506.853,83 | 169.224,10
EXERCICI 2021
SALDO Augments |Disminucions SALDO
31.12.20 g 31.12.21
Collaboradors,patrocinadors 0,00 325.000,00 100.000,00 225.000,00
Altres deutors 157.852,98 768.548,31 734.286,38 192.114,91
Altres credits amb 11.371,12|  21.039,06 11.371,12|  21.039,06
administracions publiques
TOTAL 169.224,10|1.114.587,37 845.657,50 | 438.153,97

11.

Passius financers

11.1 Informacio6 relacionada amb el balanc

Categories de passius financers, llevat de les inversions en el patrimoni
d’entitats del grup, multigrup i associades.

Instruments financers a llarg termini

Deutes amb entitats de Obligacions i altres
PR : Altres
crédit valors negociables
161, 171, 172, 173,
CATEGORIES 160, 170 176, 177, 178 174.18,1753
N N-1 N N-1 N N-1
Deébits i partides a pagar 169.060,85| 161.379,26
Passius financers
mantinguts per a negociar
TOTAL 169.060,85| 161.379,26
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Instruments financers a curt termini
Deutes amb entitats de crédit Obligacions i altres valors Creditors comercials i altres
negociables comptes a pagar
CATEGORIES 510, 520,527 500, 501, 505,506 400, 401, 403, 404, 405, 406, 41,
438, 465,466.
2021 2020 2021 2020 2021 2020
Passius financers a cost 14.689,15 22.370,74 20.213,86 18.446,94
amortitzat
Passius fin. mantinguts per
a negociar
TOTAL 14.689,15 22.370,74 20.213,86 18.446,94
TOTAL
Altres
512, 513, 521, 523,
551,5525,5530,5532,555,5565,55
CATEGORIES 66,56, 5591,194,509,511, 524,
525, 526, 561,569,1750
2021 2020 2021 2020
Passius financers a cost 203.963,86 202.196,94
amortitzat
Passius financers
mantinguts per a negociar
TOTAL 203.963,86 202.196,94
11.2 Classificacio per venciments
Import Import Import Import Import Import
Passius financers venciment | venciment | venciment | venciment | venciment | venciment TOTAL
amb venciment exercici exercici exercici exercici exercici superior a
N+1 N+2 N+3 N+4 N+5 5 anys
Creditors per
activitats i altres 20.213,86 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 | 20.213,86
comptes a pagar
Demezea‘c‘;lgdi‘tltats 14.689,15| 29.710,68| 30.159,40| 30.614,92| 31.077,32| 47.498,53 |183.750,00
TOTAL 34.903,01| 29.710,68| 30.159,40| 30.614,92| 31.077,32| 47.498,53 | 203.963,86

11.3 L’import dels deutes amb garantia real, amb indicacié de la seva forma i

naturalesa.

No hi ha DEUTES AMB GARANTIA REAL.
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11.4 Deutes amb entitats de crédit

Els deutes amb entitats de crédit a llarg termini per import de
169.060,85 euros i a curt termini per 14.689,15 euros corresponen a un
préstec formalitzat amb data 8 de juny de 2020 amb l’entitat Banco Bilbao
Vizcaya Argentaria (BBVA) per valor de 183.750 euros amb un periode de
caréncia fins 8-6-2021 i venciment 8-6-2025. L’esmentat préstec ha estat
avalat per l'Instituto de Crédito Oficial (ICO), financament acollit a la linia ICO
AVALS COVID-19. Durant aquest 2021 s’ha sol‘licitat i aprovat un aplacament
de la caréncia 1 any més, es a dir, fins al 8-6-2022 no es pagara capital i el
venciment s’ha posposat fins al 8-6-2028.

12. Fons propis
Les variacions enregistrades en aquest epigraf han estat les seglients:
EXERCICI 2020

Fons Pérdues
Fundacional Romanent i guanys Total
Saldo 31.12.19 40.000,00 1.275.846,80 18.817,29 1.334.664,09
Distribuci6 del resultat 18.817,29 (18.817,29)
Resultat de l’exercici (434.184,51) (434.184,51)
Saldo 31.12.20 40.000,00 1.294.664,09 (434.184,51) 900.479,58
EXERCICI 2021
Fons Pérdues
Fundacional Romanent i guanys Total
Saldo 31.12.20 40.000,00 1.294.664,09 (434.184,51) 900.479,58
Distribuci6 del resultat (434.184,51) 434.184,51
Resultat de I’exercici 61.856,33 61.856,33
Saldo 31.12.21 40.000,00 860.479,58 61.856,33 962.335,91
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13.

Subvencions, donacions i llegats

SUBVENCIONS, DONACIONS I LLEGATS DE CAPITAL

EXERCICI 2020

ATORG
SALDO ADES | TRASPAS A
ENTITAT INICIAL A RTATS. BAIXES SALDO FINAL FINALITAT
L’ANY
GENCAT. (Dep. Agricultura,
Compra
Alimentaci6, i Accié Rural) 16.920,90 (868,20) 16.052,70 | immobilitzat
Compra
SECTOR PRIVAT 17.906,35 (1.383,94) 16.522,41 | immobilitzat
34.827,25 (2.252,14) 32.575,11
EXERCICI 2021
ATORG R
SALDO ADES | TRASPAS A
ENTITAT INICIAL A RTATS. BAIXES SALDO FINAL FINALITAT
L’ANY
GENCAT. (Dep. Agricultura,
Compra
Alimentacio, i Acci6 Rural) 16.052,70 (868,20) 15.184,50 | immobilitzat
Compra
SECTOR PRIVAT 16.522,41 15.267,86 | immobilitzat
(1.254,55)
32.575,11 (2.122,75) 30.452,36
SUBVENCIONS OFICIALS:
EXERCICI 2020
IMPORT |TRASPAS A| APLICAT A INGRES FINALITAT
ENTITAT COBRAT RTATS. INVERSIONS ANTICIPAT
GENERALITAT- Despeses de
Departament funcionament
d’Agricultura,
Ramaderia, Pesca
i Alimentaci6- 100.000,00 | 100.000,00
FUNDACION Bonificaci6
ESTATAL PARA formacié del
LA FORMACION treball
EN EL EMPLEO 736,99 736,99
100.736,99 | 100.736,99
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DONACIONS:

EXERCICI | EXERCICI FINALITAT

ENTITAT 2019 2020
Cessi6 d’us gratuita de l’edifici on es realitza

SECTOR PRIVAT 199.055,76 | 198.224,96 activitat fundacional

199.055,76 | 198.224,96
EXERCICI 2021

IMPORT |TRASPAS A| APLICAT A INGRES FINALITAT
ENTITAT COBRAT RTATS. |INVERSIONS | ANTICIPAT
GENERALITAT-Departament Pla estratégic de
d’Accio Climatica, Alimentacio l’'alimentacio de
i Agenda Rural- 111.350,00| 111.350,00 Catalunya
GENERALITAT-Departament Despeses de
de Recerca i Universitats- 100.000,00 | 100.000,00 funcionament
Ajuntament de Barcelona Projecte GEGAAN:
alimentacié
persones 3a edat
60.800,00 | 60.800,00
272.150,00 | 272.150,00

DONACIONS:

EXERCICI | EXERCICI FINALITAT

ENTITAT 2020 2021
Cessié das gratuita de l’edifici on es realitza

SECTOR PRIVAT | 198.224,96 | 195.227,17 | activitat fundacional

198.224,96 | 195.227,17

La fundaci6 ha complert amb totes les condicions associades
subvencions, donacions i llegats rebuts.

a les
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14. Situacio fiscal

14.1. Impost sobre beneficis

El resultat de I’exercici ha estat positiu de 61.856,33 euros, una vegada
deduida la despesa per Impost sobre Beneficis de 0,00 euros.

TIPUS IMPOSITIU

La Fundaci6 esta inclosa entre les Entitats regulades en el Titol II, de la
Llei 49/2002 de 23 de desembre de "Régimen fiscal de las Entidades sin fines
lucrativos y de los Incentivos fiscales al mecenazgo”. La Fundacié ha
comunicat a ’Administracié Tributaria 1’opcio, tal i com preveu el Reial Decret
1270/2003 de 10 d’octubre, per l'aplicacio del regim fiscal especial regulat en
Titol II de la Llei 49/2002 atés que compleix tots els requisits establerts en
I’article 3er. de 'esmentada Llei.

D’acord amb el que estableix l’article 10 de la Llei 49/2002 de 23 de
desembre, el tipus impositiu aplicable als rendiments subjectes i no exempts,
obtinguts per les entitats incloses al Capitol II de I'esmentada Llei, és del 10%.

CONCILIACIO DE L’IMPORT NET D’INGRESSOS I DESPESES DE L’EXERCICI AMB
LA BASE IMPOSABLE DE L’IMPOST SOBRE BENEFICIS

Compte A través
De de
PiG PiG

Rtat. comptable de l’exercici després IS 61.856,33

Augments Disminucions

Impost s/ societats 0,00

Resultat. comptable abans de IS 61.856,33
Diferéncies permanents
Rendiments exempts en base Llei 49/02 61.856,33

Base imposable (Resultat fiscal)

14.2. Altres tributs

No existeix cap circumstancia de caracter significatiu en relacio amb
altres tributs.
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15. Ingressos i despeses

15.1. Despeses derivades del funcionament de 1’60rgan de govern

En el compte de resultats del present exercici no hi ha despeses

derivades del funcionament de 1’0rgan de govern de l’entitat.

15.2. Ajuts concedits i altres despeses

La Fundacié no ha atorgat ajuts durant el present exercici i tampoc

I’exercici anterior.

15.3. Aprovisionaments, Despeses de personal

Pérdues,

deterioraments i variacio de les provisions per operacions de les

activitats:

No existeix saldo dins de la partida d’Aprovisionaments del present

exercici ni ’'anterior.

El detall i import de la partida de Despeses de personal és el seglient:

Concepte 2021 2020
Sous i salaris 578.952,35 559.665,26
Indemnitzacions 0,00 0,00
Seguretat Social a carrec de la
fundaci6 161.952,46 156.581,25
Altres carregues socials 0,00 0,00
Aportacions i dotacions per a pensions

0,00 0,00
TOTAL 740.904,81 716.246,51

No existeix detall de la partida de pérdues, deterioraments i variacié de

les provisions per operacions de les activitats

15.4. Detall de la partida “Altres resultats”

El saldo d’aquest apartat del Compte de resultats de l’exercici 2021

correspon a ingressos excepcionals per 11.264,67 euros (0,00 l’exercici 2020).
Com a despeses excepcionals en l’exercici 2021 el saldo és de 19.921,12 euros
(17.141,85 euros l'exercici 2020).

15.5. Ingressos de promocions, patrocinadors i col-laboracions

Detall dels ingressos de promocions, patrocinadors i col-laboracions:
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EXERCICI 2020

Concepte Activitat Total
fundacional

Ingressos ) de patrocinadors i 1.200,00 1.200,00

col'laboracions

TOTALS 1.200,00 1.200,00

EXERCICI 2021

Concepte Activitat Total

fundacional

Ingressos ) de patrocinadors i 325.000,00 325.000,00
col'laboracions
TOTALS 325.000,00 325.000,00

15.6. Vendes i prestacions de serveis

El detall dels ingressos per prestacio de serveis de la Fundacid és la
seguent:

ACTIVITAT 2021 2020
Cuina i ciéncia 136.378,11 | 172.049,89
Salut i bons habits 194.179,68 | 110.637,75

Patrimoni agroalimentari 126.602,83 91.708,63

Cessi6 d’espais 1.240,00 1.240,00
Altres 37.997,69 | 32.246,44
TOTAL 496.398,31 | 407.882,71

Amb data 31-12-2021 la fundacié ha periodificat 36.671,38 euros
(108.065,00 euros en el 2020) de serveis facturats perd que es realitzaran al
seglient exercici, els quals s’aniran imputant a ingrés, en la mesura que es
vagi realitzant el servei.

16. Provisions i contingéncies

L’Entitat no és titular de cap bé que reuneixi les caracteristiques per a
ser considerat dins d’aquest apartat.
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17. Aplicacio d’elements patrimonials i d’ingressos a finalitats
estatutaries

.

17.1 Informacio sobre els actius corrents i no corrents que estan
directament vinculats al compliment de les finalitats estatutaries

EXERCICI 2021 i 2020

- Actius no corrents que formen part de la dotacié fundacional:

L’Entitat no disposa d’actius no corrents que formin part de la dotacié
fundacional.

- Actius corrents que formen part de la dotacié fundacional:

Valor
Detall comptable Descripcid
Tresoreria 40.000,00 | Compte corrent
TOTALS 40.000,00

Segons consta a I’Escriptura de Constitucio de 26 de novembre 2003,
els fundadors aporten a la Fundaci6 12.000 euros.

Amb posterioritat a la constitucio, el Patronat de la Fundaci6o va
adoptar, per unanimitat de tots els membres assistents a la reunio de Patronat
celebrada el dia 14 de desembre de 2004, I'acord de destinar dels 600.000
euros ingressats a parts iguals per les entitats fundadores ( Generalitat de
Catalunya i Fundaci6 Caixa Manresa), la quantitat de 28.000 euros a
augmentar la dotaci6é fundacional, amb la qual cosa 'esmentada dotaci6 assoli
la xifra de 40.000 euros.

- Actius corrents i no corrents que no formen part de la dotacio
fundacional:

Tots els elements estan afectes a les diferents activitats que desenvolupa
la Fundacio.



“FUNDACIO ALICIA, ALIMENTACIO I CIENCIA, Fundacié Privada”

pagina 28

17.2 Finalitats Fundacionals

Calcul pel qual es determinen les partides significatives a través de les

quals es pot comprovar el compliment de les finalitats.

g::)?rl;ze:n euros) Imports

Prestacions de serveis 496.398,31
Ingressos de promocions, patrocinadors i col'laboracions 325.000,00
Subvencions oficials a les activitats 272.150,00
Donacions i altres ingressos per a activitats 195.227,17
Subvencions, donacions i llegats traspassats al resultat de l'exercici 2.122,75
Variaci6 de valor raonable en instruments financers 13.001,14
Altres resultats 11.264,67

Ingressos (1)

1.315.164,04

Resultat positiu obtingut amb l'alienacié o gravamen dels béns que es

reinverteixin en 'adquisicié o el millorament d’altres béns (2.1) 0,00
Subvencions, donacions i llegats no reintegrables amb finalitat especifica,

, - 2.122,75
traspassats al resultat de l'exercici (2.2)

- Subv., donacions i llegats traspassats a rtats.exercici 2.122,75
Subvencions, donacions i llegats no reintegrables, de caracter monetari i sense 0.00
finalitat especifica, destinats a incrementar la dotacié (2.3) ’
Ajustos extracomptables negatius (resten a l'import) (3)=(Z2) 2.122,75
Ajust positiu comptabilitzat en el patrimoni net per canvis de criteris

P 0,00
comptables o correcci6 d'errades (4)
Ajustos extracomptables positius (sumen a l'import) (5)=(4) 0,00

Ingressos ajustats (6)=(1-3+5)

1.313.041,29

Conceptes Despeses Despeses Total
(imports en euros) directes (a) | indirectes (b) despeses
Sous, salaris, carregues socials i assimilats 559.567,60 181.337,21 740.904,81
Arrendaments i canons 198.666,44 198.666,44
Reparacions i conservacio 60.009,86 60.009,86
Serveis professionals independents 113.067,40 18.318,47 131.385,87
Primes d'assegurances 2.544,10 2.544,10
Serveis bancaris 117,28 117,28
Publicitat, propaganda i relacions publiques 14.379,16 14.379,16
Subministraments 22.540,13 22.540,13
Altres serveis 42.801,24 42.801,24
Tributs 931,59 931,59
Altres resultats 9.336,91 10.584,21 19.921,12
Despeses financeres 2.796,62 2.796,62
Amortitzacio de l'immobilitzat 16.309,49 16.309,49
Despeses (7) 1.039.222,33 214.085,38 | 1.253.307,71
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Imports de les dotacions anuals de I'amortitzacié i
deterioraments associats a les inversions vinculades
directament a lactivitat fundacional (si segueix criteri
d'inversié recursos propis en l'exercici) (8.1)

- Dotaci6é amortitzacions

16.309,49

16.309,49

16.309,49

16.309,49

Import de les despeses derivades de les subvencions,
donacions i llegats, no reintegrables i amb finalitat
especifica, traspassats al resultat de l'exercici, i en
correlacié amb 1'ajust extracomptable realitzat en els
ingressos (8.2)

0,00

Ajustos extracomptables negatius (resten a l'import)
(9)=(£8)

16.309,49

0,00

16.309,49

Imports dels recursos propis destinats a financar les
inversions vinculades directament a l’activitat fundacional
(si segueix criteri d'inversi6 recursos propis en l'exercici)
(10)

- Inversions vinculades directament activitat fundacional

3.194,26

3.194,26

3.194,26

3.194,26

Ajust negatiu comptabilitzat en el patrimoni net per canvis
de criteris comptables o correccié d'errades (11)

0,00

0,00

0,00

Ajustos extracomptables positius (sumen a l'import)
(12)=(10)+(11)

3.194,26

0,00

3.194,26

| Despeses ajustades (13)=(7-9+12)

| 1.026.107,10

214.085,38

1.240.192,48

Conceptes

(imports en euros) Imports
Ingressos ajustats (0) 1.313.041,29
Despeses indirectes ajustades (13b) 214.085,38
Ingressos nets ajustats (14)=(6-13b) 1.098.955,91
Import d'aplicacié obligatoria al compliment directe de les finalitats fundacionals

(15)=((14)*70% o el % superior fixat als estatuts) 760.269,14
Imports executats al compliment directe de les finalitats fundacionals (13a) 1.026.107,10

Compliment (+) o incompliment (-) (16)=(13a-15)

256.837,96




“FUNDACIO ALICIA, ALIMENTACIO I CIENCIA, Fundacié Privada”

pagina 30

Determinacio del desti dels ingressos a finalitats fundacionals segons
el que s’estableix legalment:

18.

19.

17.3 Compliment de Finalitats Fundacionals

Tal i com es dedueix de 'apartat anterior, la Fundaci6é ha destinat més
del 70% dels seus ingressos a finalitats fundacionals, amb la qual cosa s’ha
complert amb el que s’estableix legalment.

Fets posteriors al tancament

Amb posterioritat al tancament, no s’ha produit cap fet significatiu que
afecti als presents Comptes Anuals.

Operacions amb parts vinculades

Volum operacions (Ingressos)

Exercici 2021

Exercici 2020

Fundaci6 Catalunya-La Pedrera

(Prestacié de serveis) 3.300,00 0,00
Fundacicj)‘Catalljlnya-La Pedrera 325.000,00 0,00
(Aportacié economica)

Total 328.300,00 0,00

Ingressos Import Imports executats al
netsg . licacio 1i directe Aplicacié de r al directe de les finalitats Import
(14) obligatoria en l'exercici fundacionals (13a) pendent
(15) (S13a)
%
N-4 N-3 N-2 N-1 N Total .
compliment
N-4 1.389.530,88 972.671,62 1.218.245,71 1.218.245,71 1.218.245,71 125% 0,00
N-3 1.276.004,60 893.203,22 1.249.088,61 1.249.088,61 1.249.088,61 140% 0,00
N-2 1.325.678,02 927.974,61 1.305.816,38 1.305.816,38 1.305.816,38 141% 0,00
N-1 676.543,75 473.580,63 1.099.310,68 1.099.310,68 1.099.310,68 232% 0,00
N 1.098.955,91 769.269,14 1.026.107,10 1.026.107,10 1.026.107,10 133% 0,00
Total 4.036.699,21 5.898.568,48 1.218.245,71 | 1.249.088,61 | 1.305.816,38 | 1.099.310,68 | 1.026.107,10 5.898.568,48 0,00
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Volum operacions (Despeses)

Exercici 2021

Exercici 2020

Fundacié Catalunya-La Pedrera

5.272,61 1.692,29
Total 5.272,61 1.692,29
Concepte Exercici 2021 Exercici 2020
Remuneracions Direccio 99.336,12 84.851,60
Total 99.336,12 84.851,60
Concepte Exercici 2021 Exercici 2020

Valor cessio Uis immoble destinat

a l’activitat de la Fundaci6

195.227,17

198.224,96

Total

195.227,17

198.224,96

20. Altra informacio

20.1 Nombre mitja de persones ocupades en el curs de I’exercici,
distribuit per categories i desglossat per sexes

El nombre mitja de persones ocupades durant l’exercici, distribuit per

categories i desglossat per sexes, és el seglient:

CATEGORIES TOTAL HOMES DONES

2021 2020 2021 2020 2021 2020
Direccid 1,00 1,00 1,00 1,00 0,00 0,00
Administracio 3,00 3,00 1,00 1,00 2,00 2,00
Altres 13,72 12,82 3,20 3,10 10,52 9,72
TOTAL 17,72 16,82 5,20 5,10 12,52 11,72
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20.2 Components de I’6rgan de govern

La composicio dels Membres del Patronat a 31 de desembre 2021 era
la segiient:

NOM CARREC PATRONAT
Valenti Roqueta Guillamet President d’honor
German Ramon-Cortés Montaner President
Marta Lacambra Puig Secretaria
Sebastia Catlla Calvet Vocal
Jesus Contreras Hernandez Vocal
Josep Maria Lozano Soler Vocal

Luis Antonio Guerrero Sala Vocal
Teresa Jorda Roura Vocal
Esther Morales Miguel Vocal
Lourdes Reig Puig Vocal
Manel Rosell Marti Vocal

20.3 Tramitacio autoritzacions al protectorat

No hi ha tramitades autoritzacions al Protectorat per cap tipus
d’operaci6.

20.4 Operacions amb garantia

Segons les disposicions legals vigents les liquidacions dels impostos no
poden considerar-se definitives fins que no hagin estat inspeccionades per les
autoritats fiscals, o bé hagi transcorregut el termini de prescripci6 legal.

A la data de formulacio de la present memoria els diferents impostos
als que esta subjecte la Fundacié no han estat inspeccionats, no existint
segons els Patrons contingéncies significatives que poguessin derivar-se de la
revisio dels exercicis oberts a inspeccio.
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20.5 Retribucio auditors

En base al que s’estipula a la Llei 44/2004, de 22 de novembre, els
honoraris meritats per l'auditoria de l'exercici 2021 han estat de 3.900,00€
Euros i per 'auditoria de I’'any 2020 varen ser de 3.900,00 Euros.

20.6 Descripcio de les entitats sotmeses a una unitat de decisié
quan I’Entitat sigui de major actiu

Durant l’exercici al que fa referéncia la present memoria, ’Entitat no
pertany a cap unitat de decisio.

20.7 Descripciéo de les entitats sotmeses a una unitat de decisié
quan I’Entitat no sigui la de major actiu

Registre public on estan dipositats els CCAA de
I'Entitat matriu

Registre de Fundacions de la Generalitat de
Fundacié Catalunya-La Pedrera Catalunya

Unitat de decisié a la que pertany

El ntmero de registre de la Fundaci6 Catalunya-La Pedrera és el
2.756.

20.8 Codi de conducta d’inversions financeres

El Patronat de la Fundaci6o ha pres consciéncia del Codi de conducta
de les entitats sense afany de lucre per la realitzacié d’inversions financeres,
acordat el 20 de febrer de 2019, pel Consell de la Comissiéo Nacional del
Mercat de Valors, comprometent-se a seguir les regles especifiques a les que
s’han d’ajustar les inversions financeres en base a 'esmentada normativa.

L’Entitat a ’hora de seguir aquest codi de conducta ha tingut en
compte:

1- Les inversions financeres temporals en instruments financers s’han
realitzat en valors subjectes en I’'ambit de supervisi6é de la C.N.M.V.

2- A efectes del que disposa aquest codi, es consideren inversions
financeres temporals qualsevol inversiéo en instruments financeres,
amb excepcio de les inversions que estiguin subjectes a restriccions de
lliure disposicio per virtut del titol fundacional, dels estatus de l'entitat
o de la normativa que li sigui d’aplicacio; i la part del patrimoni de
l'entitat que provingui d’aportacions efectuades pel fundador, per
donants o per associats amb subjeccié a requisits de no disposicié o
amb vocaciéo de permaneéncia. Aixi mateix, es consideren instruments
financers el recollits en ’Annex d’Instruments financers compresos en
larticle 2 de la Llei del Mercat de Valors.
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Seleccid d’inversions:

Es valora i es vigila sempre que es produeixi ’equilibri necessari entre
la seguretat, liquidesa i rendibilitat que ofereixen les diferents
possibilitats d’inversio, atenent les condicions del mercat en el
moment de la contractacio.

D’altra banda, lestratégia d’inversié és coherent amb el perfil i
duraci6 dels passius i les previsions de tresoreria, també es
diversifica el risc corresponent a les inversions. A més, i amb
l'objecte de preservar la liquidesa de les inversions, I’Entitat porta a
terme les seves inversions en valors o instruments financers negociats
en mercats regulats o sistemes multilaterals de negociacio, i la inversio
en institucions d’inversié collectiva amb reemborsament diari
harmonitzades a nivell europeu o equivalents. Finalment, la politica
d’inversio déna especial importancia a la preservacié del capital.

L’Entitat no ha portat a terme inversions especulatives (Vendes a curt,
futurs i opcions, excepte que aquests fossin amb la finalitat de
cobertura, o qualsevol altra inversio de naturalesa analoga).

21. Informacio segmentada

a) Els rendiments que obté la Fundacio per la realitzacio de les seves
finalitats provenen de la gesti6 i promocio d’activitats d’investigacio, estudi,
desenvolupament tecnologic i aplicaci6, foment empresarial, formacié i
divulgacié en matéria de coneixement alimentari, i de subvencions i donatius.

Els ingressos, despeses i resultat obtingut en aquesta activitat han
estat els seglients:

2021 2020
Ingressos 1.302.162,90 710.296,79
Despeses (1.253.307,71) (1.131.533,58)
Resultat 48.855,19 (421.236,79)

b) Per altra banda, els rendiments de tresoreria han estat els seglients:

2021 2020
Rendiments tresoreria 0,00 11,50
Variaci6 valor raonable i.f. 13.001,14  (12.959,22)

Total 13.001,14  (12.947,72)
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A judici dels membres del patronat, no hi ha cap altra qliestié a

destacar que faci conéixer i justifiqui el compliment de les finalitats
fundacionals i dels preceptes legals.

A Sant Fruités de Bages, queden formulats els Comptes Anuals de la
FUNDACIO ALICIA, ALIMENTACIO I CIENCIA, els quals sén signats per la
Secretaria de la Fundacié amb el vist -i- plau del President.

La Secretaria Vist-i-plau del President

Marta Lacambra Puig German Ramon-Cortés Montaner
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LA FUNDACIO

PATRONAT

Valenti Roqueta i Guillamet
President d’honor

German Ramon-Cortés Montaner
President

Marta Lacambra Puig
Secretaria

Jesus Contreras Hernandez
Vocal

Sebastia Catlla Calvet
Vocal

Maria Lourdes Reig i Puig
Vocal

Lluis A. Guerrero Sala
Vocal

Josep Maria Lozano
Vocal

Manel Rosell Marti
Vocal

Teresa Jorda Roura — Generalitat de Catalunya - Departament d’Accio Climatica,
Alimentacio i Agenda Rural
Vocal

Esther Morales — Generalitat de Catalunya — Departament de Recerca i Universitats
Vocal



QUI SOM

Alicia, Alimentacio i Ciéncia, és un centre de recerca en alimentacié i cuina que investiga
productes i processos culinaris; que innova i treballa per millorar I'alimentacié de les persones,
amb especial atencid a les restriccions alimentaries i altres problemes de salut; que fomenta
la millora dels habits alimentaris, treballa per un mén sostenible i realgca el patrimoni
alimentari i gastronomic dels territoris.

Alicia és una fundacio privada sense anim de lucre, creada I’'any 2003. El patronat esta format
per la Fundacié Catalunya La Pedrera, la Generalitat de Catalunya i persones de prestigi
reconegut relacionades amb el mén de l'alimentacié. Forma part del conjunt d’entitats que
acull la Fundacié Catalunya La Pedrera i té la seu a Mén Sant Benet.

Cientifics de diferents disciplines relacionades amb |'alimentacid, com nutricionistes, biolegs,
tecndlegs dels aliments, quimics, antropolegs, historiadors i especialistes en cultura
alimentaria treballen a Alicia juntament amb cuiners i gastronoms. Aquesta diversitat
garanteix una visid holistica de I'alimentacié, que permet aportar solucions especifiques i
practiques des del coneixement culinari i el rigor cientific.

EL NOSTRE COMPROMIS

Treballar cada dia perqué tothom mengi millor, amb independéncia de l'edat i la situacié de
vida. Col-laborar amb els productors agroalimentaris i els restauradors, que proveeixen
d’aliments la poblacid, que afavoreixen |'economia dels seus territoris i facin possible el
consum dels productes propers i de qualitat.

Amb la nostra activitat volem assolir:

IMPACTE SOBRE LES PERSONES

Assegurant una alimentacié sana, sostenible i bona, acceptada en funcié de les cultures
i les tradicions, i adaptada a qualsevol situacié de vida.

SOLUCIONS CULINARIES PER A NECESSITATS ESPECIALS

Fent recerca, innovant i desenvolupant respostes practiques a problemes alimentaris
derivats de malalties o situacions especials.

Dissenyant i desenvolupant materials i programes de formacié dirigits a professionals del
sector sociosanitari per tal de fomentar una alimentacié saludable entre el col-lectiu i
alhora dotar-los dels coneixements, capacitats i habilitats minimes per tal d’acompanyar
millor I'alimentacié dels seus pacients.

MILLORAR HABITS ALIMENTARIS

Fomentant habits saludables i sostenibles com a formula d‘inversié en salut, benestar i
qualitat de vida de les persones.

COMPROMIS SOCIAL

Desenvolupant solucions practiques, adaptades, aplicables i de qualitat amb un impacte
quantitatiu i qualitatiu a la societat.



PROMOCIO DEL TERRITORI

Assegurant un impacte en el desenvolupament economic cultural i social dels territoris.
Donant valor i dinamitzant el patrimoni alimentari i gastronomic en benefici de I’entorn i
la gent que hi treballa i hi viu.

SUPORT ALS PRODUCTORS | A LA CADENA DE VALOR ALIMENTARIA

Realcant i col-laborant amb la tasca imprescindible dels productors agroalimentaris. Des
del sector primari fins a la indUstria alimentaria, a tots els que proveeixen d’aliments la
poblacid, i les diferents formes de restauracio.

CONEIXEMENT APLICAT

Fomentant la creacié de coneixement i la seva transferéncia, divulgacio i aplicacié als
projectes que es desenvolupen.

QUE FEM 1 COM HO FEM?

Alicia treballa pel benestar de les persones mitjangant la investigacid i la realitzacio
d’actuacions concretes per millorar la seva alimentacid, amb independéncia de les
circumstancies i situacions de vida. En col-laboracié amb I'administracié publica, productors
primaris, indlstria alimentaria, emprenedors, distribuidors, restaurants, restauracio
col-lectiva, farmacéutiques, centres tecnologics, hospitals i entitats cientifiques de referéncia,
es fa recerca per crear i consolidar coneixement expert sobre alimentacid, salut i patrimoni
agroalimentari dels territoris. Una alimentaci6 més sana, sostenible i bona és |'objectiu per
aconseguir que tothom mengi millor.

Alicia combina la creativitat culinaria, el rigor cientific i eines de design thinking amb |’esperit
de la innovacid oberta, en projectes focalitzats a objectius definits i mesurables per millorar
I'alimentacid.

L” INDEX ALICIA

L'index és I'eina analitica basica d'Alicia per valorar i quantificar la idoneitat d'un producte o
servei i les necessitats de millora que requereix en funcié de les seves caracteristiques, les
del public objectiu a qui va destinat i del context o circumstancies que hi incideixen. Permet
analitzar de manera integral tots els aspectes que repercuteixen en els productes i serveis
alimentaris, planificar la innovacié i avaluar-ne els resultats.

e Permet identificar quins sén els punts critics d’'un producte o servei i, per tant,
establir-los com a prioritat per millorar-los.

e Ajuda a determinar on es focalitzara el treball o I’actuacié: en el producte o servei
(el que) o en el public a qui van destinats (el qui).

e Avalua el grau de millora dels projectes i serveis per a cada un dels parametres o
caracteristiques que I'index analitza.

AMBITS D”ACTUACIO



L'activitat d’Alicia s’organitza en tres ambits de coneixement, transversals, estretament
interrelacionats entre si i totalment complementaris. Aquestes linies de coneixement

s’apliquen en tots els projectes i serveis que es desenvolupen.

= Alicia Salut
= Alicia Innovac

i6
= Alicia Territori

ALICIA EN GRAFIQUES

IMPACTE SOCIAL — BENEFICIARIS 2021

A. Programes d’educacio i promocio de bons habits. 889
B. Actuacions de millora de la restauracio col-lectiva i social. 35
C. Formacid universitaria i preuniversitaria. 88
D. Tallers diversos: 14.453
a. Per a col-lectius amb necessitats especials. 350

b. De bons habits a personal d’empreses. 115

c. Per a residéncies i professionals de la salut. 505

d. A mida d'alimentacié i salut. 345

€. A mida d’innovacid i cuina. 13.138

E. Grans actuacions - Festa Alicia’t Virtual 11.000
Webs especifiques 24.368

a. Web i xarxes Diabetesalacarta 15.618

b. Web Faros - portal alimentacio de I'Hospital Sant Joan de Déu 7.500

c. Web Ketoalicia 1.250

G. Mitjans de comunicacio 38.368
a. Programes de radio (CatRadio/Ser - Oients segons EGM) 21.500

b. Articles/receptes alimentacié LaVanguardia (accessos article web) 16.868
TOTAL 89.201




PROJECTES PER AMBITS

AMBIT SALUT

B
“

AMBIT INNOVACIO

= Alimentacio per a persones amb necessitats especials
= Gent gran i envelliment saludable

= Promocio de bons habits alimentaris

= Programes de formacié en Medicina culinaria

= Millora de la restauracio col-lectiva i social

= Innovacié en productes i processos alimentaris
= Innovacié i millora de productes de la industria
alimentaria

= Innovacié per a petits productors alimentaris

= Innovacid en projectes de salut

O




AMBIT TERRITORI

= Estratégies de promocio de productes del territori
= Sostenibilitat

= Recuperacié de receptaris tradicionals i historics
= Estudis sobre productes alimentaris, creacié de

receptaris i disseny d’elaboracions

= Creacid de productes i estrategies gastroturistiques.
Construccié d’identitat gastronomica



ALICIA SALUT
SALUT I BONS HABITS ALIMENTARIS

L’ambit ALICIA SALUT treballa en la recerca, la creacié i la divulgacié de coneixement per
millorar els habits i crear solucions practiques i adequades a la vida real de les persones amb
especial atencio a les que presenten malalties o tenen restriccions alimentaries, ajudant a la
gestid diaria de |'alimentacio.

A través de la divulgacio, s’explica la importancia de la cuina com a eina essencial per adquirir
uns bons habits alimentaris en totes les etapes de la vida, des de la infantesa fins a I'edat
adulta. Es transfereix coneixement als professionals del mén de l'alimentacié i sector
sociosanitari, a professors i cuidadors, que tenen la responsabilitat de tenir cura de les
persones en diferents situacions de salut i en les quals I'alimentacié adequada a cada situacié
és essencial.

LINIES DE TREBALL 1 PROJECTES 2021

MEDICINA CULINARIA

L'alimentacio és un pilar fonamental tant en la prevencié primaria, com en el tractament de
moltes malalties d’elevada prevalenca. La medicina culinaria o cuina terapéutica és un nou
camp de la medicina, avalat per la comunitat cientifica, que es basa a aportar eines i recursos,
a través de la cuina, i que puguin ser d’ajuda al personal sanitari a I'hora de donar consell al
pacient en el camp de I'alimentacid i la seva gestio diaria.

Alicia treballa des de fa més de quinze anys en la recerca de solucions culinaries per a diferents
malalties i condicions en les quals l'alimentacio és clau per a la seva prevencid, tractament i
manteniment de la qualitat de vida. Experiéncia amb una base cientifica i el tret diferencial
de la creativitat en cuina, proporcionant eines i solucions molt més practiques en el camp de
la medicina culinaria.

PROMOCIO DE BONS HABITS ALIMENTARIS

Mantenir uns bons habits alimentaris en totes les etapes de la vida, conjuntament amb
una activitat fisica adequada, és basic per al nostre benestar i qualitat de vida, tant
present com futura. L’habit, és a dir, la regularitat d'una alimentacié adequada i bona
és imprescindible per estar bé al llarg de la vida.

A Alicia es dissenyen i executen programes i accions per millorar els habits alimentaris
de les persones i impulsar un consum responsable i sostenible, tant en I'ambit doméstic,
com en el public o en el privat. Es dissenyen i es desenvolupen programes i accions per
facilitar i promoure una bona alimentacié per a tota la poblacié.

S’han preparat continguts per al programa Manduka de Televisi6é de Catalunya
(TV3) que ajuden a fomentar la bona alimentacié en la poblacié infantil i adolescent. Es
mostren receptes facils, equilibrades i atractives que mantinguin I'atencio i engresquin
a ser practicades a casa.

En col-laboracié6 amb I’Agencia de Salut Publica de Catalunya (ASPCAT) s’han preparat
continguts, detallats en fitxes i diverses eines de divulgacié per fomentar el consum



de producte de temporada en el marc de I'lany internacional de les fruites i verdures.
Habituar a la ciutadania a consumir les racions adequades de fruita i verdura i explicar
com fer-ho, ha estat I'objectiu del projecte.

Amb I'Escola Octavio Paz de Barcelona, s’han preparat sessions formatives dirigides al
professorat amb la finalitat de transferir des de I’escola continguts contrastats,
practics, clars i amb metode sobre alimentacio i cuina. El professorat s’ha preparat
per disposar del coneixement basic per traslladar-ho a I'alumnat i fomentar la bona
alimentacid i la importancia de la cuina des d'aula. Per a Alicia és imprescindible crear
models per educar en alimentacié en els itineraris educatius de I'escola.

El Programa FruitTAS, orientat a la promocié de bons habits alimentaris, a través del
consum de fruita en joves amb discapacitat intel-lectual lleu-moderada, s’ha estat
aplicant en periode experimental en quatre centres d'educacid i assisténcia a persones
amb discapacitat de Madrid, Saragossa i Barcelona.

Es desenvolupen continguts que es mostren en articles i en capsules audiovisuals dirigits
a families, per promoure la cuina com a eina basica per una educacié en alimentaci6
saludable. Aquests continguts divulgatius es poden veure al Portal Faros de I'Hospital
de Sant Joan de Déu de Barcelona: https://faros.hsjdbcn.org/es/homepage

GENT GRAN I ENVELLIMENT SALUDABLE

Amb l'evidencia demografica de I’'envelliment de la poblacié a |'estat espanyol i davant
la necessitat social i econdmica de millorar la qualitat de vida i d’allargar I'autonomia
d’aquest sector de la poblacid, Alicia, treballa conscient de la importancia que té el
context alimentari en el benestar de la gent gran.

S’analitzen les necessitats alimentaries, s’investiga, es desenvolupen productes, serveis
i estrategies vinculades a la millora de la qualitat alimentaria i de vida d’aquesta part
de la poblacid. L'analisi de situacions, la generacié de coneixement i la planificacio de
propostes que puguin desenvolupar-se de forma practica, sén una constant en |'activitat
d’Alicia.

En aquest context social, el 2021 Alicia ha treballat a crear un model alimentari que les
administracions locals puguin aplicar per al benestar de la gent gran. Un model que és
una inversié per reduir també la despesa publica que suposen les situacions de
dependeéncia i de situacions de vida habituals en la gent gran.

El 2020, el Barcelona Institute of Technology de I’Ajuntament de Barcelona, va escollir
un projecte d’Alicia d’'innovacié urbana. La proposta identificada com a GEGAAN, té com
a objectiu de ciutat, garantir, allargar I'autonomia i mantenir un bon estat de salut i
gualitat de vida de les persones grans mitjancant la millora de la seva alimentacié.
Aquest projecte es va desenvolupar al llarg de 2021 per ser un referent per a les
solucions alimentaries i socials de la gent gran a les ciutats i als pobles.

S’ha treballat per desenvolupar solucions practiques, facils i economiques, tenint en
compte les problematiques amb més incidéncia associades a la salut i l'alimentacid
d’aquest sector de la poblacid, les necessitats nutricionals que cal cobrir en funcid
d’aquestes problematiques, els aspectes emocionals i socials, aixi com les seves
preferéncies i habits.

El projecte s'ha centrat a assolir els objectius plantejats dinamitzant tant I'economia del
barri, com I’entorn social, mitjancant recursos ja existents a la ciutat i els diferents



actors o agents implicats en 'alimentacié (mercats, comerg, restauracio...), les entitats,
col-lectius i iniciatives del barri que permeten establir teixit social i de suport entre
persones, potenciant la col-laboracié publicoprivada.

SOLUCIONS ALIMENTARIES PER A RESTRICCIONS O SITUACIONS ESPECIALS

Hi ha un gran nombre de situacions i malalties que requereixen modificar I’'alimentacio,
com a part essencial del tractament o per mantenir la qualitat de vida. A través de la
cuina i la creativitat es contribueix a desenvolupar solucions practiques i adaptades a
les necessitats de persones amb restriccions alimentaries o problemes de salut.

La Medicina Culinaria concentra bona part dels projectes de I'ambit de salut d’Alicia. Es
treballa en el desenvolupament de coneixement, per trobar solucions alimentaries que
facilitin la vida de les persones que per alguna situacié de salut han d’adaptar la seva
alimentacid a restriccions i condicions especifiques.

CANCER. L’alimentacié durant el tractament del cancer és un dels principals focus
d’atencid dels projectes de salut d’Alicia. L'expertesa i coneixement creat durant anys
d’investigacié i treballs conjunts amb professionals i institucions meédiques de referéncia,
fa possible abordar diversos projectes per buscar solucions dietétiques i culinaries, amb
base cientifica, per assegurar un estat nutricional optim als pacients durant el
tractament.

= Amb la col-laboracio de la farmaceutica IPSEN i fent equip amb professionals de
I'Hospital Clinic de Barcelona, s’ha desenvolupat una Guia dedicada al cancer de
prostata. Es dona resposta als efectes que el tractament, principalment
I'normonal, provoca en els afectats d’aquest tipus de cancer. A més de les
recomanacions alimentaries, aquesta Guia incorpora una part de recomanacions
especifiques d'activitat fisica especials per intentar minimitzar la perdua de massa
ossia que pateixen aquests pacients.

= També, en col-laboracié amb IPSEN, s’ha treballat una plataforma de nutricio
especialitzada per a pacients amb tumors endocrins (www.nutriactivos-net.com).
Aquesta nova eina busca millorar la qualitat de vida de persones amb aquest tipus
de cancer, orientant i promovent un model d’alimentacié saludable basat en Ia
dieta mediterrania pero adaptat a les necessitats especifiques de cada pacient.

= Amb HungerNdThirst Foundation (Holanda) i Boehringer Ingelheim, s’han ideat
noves receptes que ajuden a millorar les alteracions del gust que es poden donar
en pacients en tractament oncologic, a més de garantir I'aportacié nutricional
necessaria per a cada cas.

= Al llarg del 2021 s’ha desenvolupat una pagina web, ONCOALICIA, un portal
especific amb el contingut de les guies i el coneixement creat. Aquesta web estara
a disposicidé de professionals, persones afectades i interessats a partir del segon
trimestre de 2022.

DIABETIS. Des de la plataforma d’Alicia www.diabetisalacarta.org, s'ha facilitat
informacié, material educatiu, receptes, videos, i altres eines i idees perquée les
persones afectades de diabetis mantinguin un estil de vida saludable i actiu. Aquest
portal pretén facilitar la gestié de I'alimentacié segons les necessitats concretes del
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col-lectiu, alhora que ajudar als professionals sanitaris en I'educacio terapéutica dels
pacients.

HIPERCOLESTEROLEMIA. S’ha col-laborat amb I'hospital de Can Ruti de Badalona
(Hospital Germans Trias i Pujol) en la ideaci6 i desenvolupament d’un programa pilot de
cuina per a families afectades d'hipercolesterolémia. S’han fet també tallers de
divulgacio.

FERTILITAT. En col-laboraci6 amb la Clinica Fundacién Fertty de Barcelona,
especialitzada en tractaments de fertilitat i I'IMIM (Institut Hospital del Mar
d’Investigacions Médiques), s’han desenvolupat continguts d’una guia sobre alimentacié
i fertilitat. Una eina molt practica per a dur una alimentacid suficient i equilibrada durant
aquest tractament. La guia té en compte les diferents maneres de viure de les pacients
- i les seves parelles -, els seus gustos, preferencies, habilitats culinaries. Inclou
recomanacions, menus patro, receptes i idees per gestionar |'alimentacio de forma facil.

MICROBIOTA. Tot i que la ciéncia de la microbiota no ha fet més que comencar, és
clau per al sistema immunitari, la salut i la felicitat de les persones. Per donar a conéixer
la importancia d’aquests organismes en la nostra salut i com tenir-ne cura des de
I'alimentacid, Alicia ha coordinat, revisat i aportat contingut pel desenvolupament d’un
llibre que sera publicat per I'Editorial Planeta el primer semestre de 2022. Aquest llibre
esta basat en les darreres investigacions publicades sobre la microbiota i en entrevistes
als experts més destacats en la matéria. S'adreca a totes aquelles persones sanes
interessades a cuidar-se i millorar la seva salut a través d'una alimentacié sana -segura,
suficient, equilibrada-, sostenible -mediambientalment, de proximitat- i bona -
estimulant, ética... Es un manual per aprendre a menjar bé, gaudint, i cuidant aixi els
bacteris intestinals per estar més sans i feligos.

TEXTURA MODIFICADA. S’'ha creat coneixement en relacié amb els triturats de base
vegetal, analitzant el comportament de diferents vegetals crus en triturar-los. S’ha
buscat el millor procediment per tal que el triturat tingui les condicions Optimes de
textura, organoléptica, conservacié i presentacio. D'aquesta manera, es podran donar
recomanacions culinaries en l'elaboracié de triturats vegetals crus, tant a personal de
col-lectivitats, com a persones que han de fer preparacions d’alimentacié triturada.

S’ha continuat col-laborant amb Danone Nutricia Research en el projecte Chef’s Council,
creant continguts sobre I’alimentacio6 per a disfagia per transmetre a experts i usuaris
d’aquesta patologia (cuiners, metges, nutricionistes, logopedes, pacients i cuidadors),
el millor enfocament per gestionar I'alimentacié dels pacients, basats en la nutricio, la
seguretat i el plaer. S’ha iniciat un treball per tal de personalitzar molt més les respostes
per a disfagia segons l'origen d’aquesta: cancer, ictus o malalties neurodegeneratives.

Amb la col-laboracié de la farmaceéutica Fresenius-Kabi i Campofrio Health Care s’han
fet accions de transferéncia de coneixement en diverses jornades virtuals sobre
alimentacid i disfagia, tant per a professionals com a persones afectades.

CUINA SENSE SAL. Hi ha un consum cada cop més elevat d’aliments preparats, amb
quantitats importants de greixos saturats, sucre i sal (i conseqientment de sodi). El
consum de sodi té una relacié directa amb algunes patologies molt comunes com la
hipertensié i, en conseqliéncia, a un major risc de patir cardiopaties i accidents
cardiovasculars. El seu consum en excés també pot ocasionar problemes gastrics,
retencié de liquids i, per tant, un risc en casos d'insuficiéncia renal, osteoporosis i
problemes digestius en general. Alicia ha treballat la cuina sense sal, creant
coneixement amb |'‘objectiu de donar més opcions, fent-la facil i saborosa per
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aconseguir el maxim d’acceptacid i adheréncia a qui per motius de salut, hagi de seguir
una alimentacié baixa en sal, perd també per acostumar a tothom a rebaixar aquest
ingredient de la cuina habitual.

PROGRAMES DE FORMACIO

ALICLINIC. El programa AliClinic, és una col-laboracié de la Fundacié Catalunya La
Pedrera, Alicia i I'Hospital Clinic de Barcelona per treballar conjuntament en la promocid,
la investigacié i el desenvolupament d‘una millor alimentacié per a les persones i
especialment, d'aquelles afectades per alguna situacié o malaltia que comporti alguna
restriccid, control o adaptacié de I'alimentacio.

En el marc del programa, s’ha desenvolupat el primer curs en linia de medicina
culinaria AliClinic, una formacié, dirigida a professionals de la salut entorn
I'alimentacid saludable, la cuina practica preparada a casa i les estratégies per facilitar
un canvi d’habits alimentaris entre els pacients i els mateixos professionals. L'objectiu
de la proposta formativa és arribar a tots els professionals sanitaris (metges, infermers
i infermeres, nutricionistes...) que vulguin millorar els seus coneixements, habilitats i
confianga a I'hora d’acompanyar als pacients en la gestié diaria de la seva alimentacio.

SALUT DIGESTIVA. En col-laboracié amb Innuo i Zespri International Group, Alicia ha
desenvolupat els continguts pel segon curs de medicina culinaria de Zespri, en aquest
cas, sobre salut digestiva. Nous continguts formatius del programa de capacitacié en
linia per a professionals de la salut que va ser presentat al congrés médic Semergem el
2020. L'objectiu és dotar als professionals de la salut de coneixements i eines sobre
alimentacid i cuina, que serveixin tant per millorar el mateix estil de vida com per oferir
consells més efectius als pacients en el terreny de la salut digestiva. Aquest darrer és
un ambit que constitueix un dels motius de consulta més recurrents a I'atencié primaria,
arribant a representar fins a un 60%.

MILLORA DE LA RESTAURACIO COL-LECTIVA 1 SOCIAL

El sector de la restauracid col-lectiva té un impacte molt important en l'alimentacio de la
poblacié infantil, I'hospitalitzada i la que esta en residéncies i centres sociosanitaris. També
en els menjadors de centres de treball. Els serveis d’alimentacié tenen incidéencia en la salut,
benestar i rendiment dels comensals i, en el cas de les escoles, on els nens fan I'apat principal
del dia, també en I'educacié i el foment de bons habits alimentaris.

Des d’Alicia es treballa per millorar l'oferta de la restauracio col-lectiva, adaptant-la a les
necessitats de cada tipologia de comensal, al lloc on es dona el servei, a cultures i tradicions,
aplicant criteris de sostenibilitat, de salut i de qualitat organoléptica, imprescindible per a la
seva acceptacid. Es treballa conjuntament amb els serveis d’alimentacié d’empreses, escoles
i entitats per aconseguir una experiéncia bona, sana i sostenible en tots els seus aspectes
(economic, social i ambiental).

MENGEM D’AQUI. S’ha treballat amb els serveis de menjadors escolars de I’Alt Urgell i
Cerdanya i amb el Consell Comarcal d'Osona en el Projecte Mengem d’Aqui, per millorar i
garantir I'oferta de qualitat dels menus diaris. S’ha potenciat la presencia de productes del
territori i temporada, aixi com elaboracions de la gastronomia local. La proteina vegetal ha
estat un objectiu important, proposant elaboracions per convertir-la en habitual als mendus,
agafant més pes sobre la proteina d‘origen animal. El projecte incideix a |'escola, pero també
a casa, creant unes pautes a seguir tot garantint una alimentacié bona, sana i sostenible, a
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través d’eines i trucs per tal que la seva gestid sigui facil, des del moment de la planificacio
fins que el menjar arriba a taula.

L'escola de Baga ha estat objecte d’actuacié d’Alicia per millorar I’oferta alimentaria als
escolars. S’ha revisat |'oferta i s’ha format als responsables del servei de menjador per
adaptar-se a les particularitats d’escola rural i a les que presenten els comensals. S’han
confeccionat menuds i s’ha assessorat en criteris de salut, sostenibilitat i compliment de
normatives, i sobretot, s'han treballat les habilitats culinaries de les persones a carrec de fer
el menjar.

RESTAURACIO DE LLORET DE MAR. El sector de la restauracié de Lloret de Mar pren la
iniciativa i es posa al dia en un aspecte tan important com és l'alimentacid infantil. La
iniciativa es canalitza a través de Lloret Futur SA, societat de capital municipal dedicada a la
promocio turistica, en el marc del pla d’accions de Lloret Turisme (Lloret Futur). Una de les
linies clau és posicionar Lloret de Mar com a destinacié de turisme familiar i en aquest sentit,
es considera important reforcar I'oferta gastrondomica de la localitat i que aquesta sigui
d’'interés per a les families.

Juntament amb la societat municipal Lloret Futur, S.A., s’ha treballat en la creacié d’un
segell/certificacié que pugui ser aplicat a establiments de restauracio i hostaleria que
ofereixin propostes gastronomiques saludables per a infants. Aquests establiments poden ser
bars i restaurants, perd també hotels i complexos hotelers amb oferta gastronomica.

L'oferta de menus per a infants equilibrats i saludables és un dels reptes que el sector de
la restauracio té pendent d’abordar. Des d’Alicia és una necessitat imprescindible d’un sector
que ha de vetllar per la correcta alimentacid dels comensals i amb aquest projecte s’obre un
cami que el sector ha de seguir. S’establiran els requisits per a I'obtencié del segell, basats
en criteris tant alimentaris com no alimentaris que permetin garantir a infants i families una
experiéncia gastronomica plaent, saludable i completa. Es formara al sector i se certificaran
els restaurants amb |'oferta adaptada.

RESIDENCIES. S’ha treballat a la residéncia de la Fundacion Hospital del Santo (Santo
Domingo de la Calzada) i a la Fundaci6 Emma (Sant Joan de les Abadesses), per millorar
I'alimentacié dels residents. S’han revisat menus, dissenyant derivacions partint del basal i
amb propostes culinaries adaptades als recursos i necessitats dels centres. S’ha treballat
I’'acceptacié i adherencia dels comensals a les propostes plantejades, treballant dosificacio,
equilibri nutricional i presentacié. També s’han revisat i millorat les elaboracions de textura
modificada, amb adaptacié especifica a la disfagia.
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ALICIA INNOVACIO
DESENVOLUPAMENT I INNOVACIO GASTRONOMICA

Des de I’'ambit ALICIA INNOVACIO s’aplica la creativitat i innovacié per millorar i desenvolupar
nous productes i processos per incidir en la millora de I'alimentacid. A través de la creacié i
transmissié de coneixement, s’influeix i es treballa amb la cadena alimentaria per millorar
I'alimentacié del maxim nombre possible de persones. Alicia participa en els projectes d'R+D
de la indUstria alimentaria i acompanya la innovacié dels petits productors.

Es treballa conjuntament amb empreses del sector alimentari, petites empreses, centres de
recerca, emprenedors, distribuidors, caterings i entitats del sector Horeca i altres entitats
relacionades amb el mdn de l'alimentacio.

Les activitats de I'ambit d’innovacid se centren en projectes d'R+D+1I per crear coneixement,
idear, obtenir i millorar productes i processos alimentaris.

LINIES DE TREBALL 1 PROJECTES 2021

INNOVACIO AMB PETITS PRODUCTORS ALIMENTARIS

Alicia posa al servei de les petites empreses tota la seva capacitat d‘innovacid i
desenvolupament, per ajudar a donar més valor als seus productes i posicionar-se en el
mercat. Alicia és l'area d'R+D d’aquelles empreses que ho necessiten per estructura i
capacitat productiva.

Es disposa d’un programa d‘innovaciéo per acompanyar als productors alimentaris a encarar
projectes d'innovacioé i desenvolupament que millori la seva oferta de productes i els permeti
créixer i posicionar-se als mercats.

= Cal Juvitu- Produccié d'hortalisses - Viladecans (Barcelona). Varietats d’elaborats
vegetals.

= Romantics Mimos de Fruta, S.L. — Produccidé de sucs de fruita i verdura — Barcelona.
Desenvolupament d'una mescla de farina 100% vegetal utilitzant el subproducte dels
sucs de fruita i verdura, cercant un substitut a la farina convencional per a ser
utilitzada en diferents elaboracions culinaries.

= Consorci del Llucanés - Projectes d’impuls economic i social de territori — Olost del
Llucanés (Barcelona) - Conceptualitzacid i disseny d’un full de ruta per a una estratégia
de posicionament del blat de forment basada en les seves possibilitats gastronomiques.

= Concaromis. — Produccié de safra - la Conca de Barbera (Tarragona). Desenvolupar
nous productes formulats amb els subproductes del cultiu de safra, principalment parts
de la flor com petals i estams.

= Humma Broth - Produccié de brous funcionals - Boi (Lleida) - Desenvolupament de
caldos rics en proteines. Aquest projecte s’ha treballat amb I|'Escola Agraria de
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I'Emporda en el marc del PEAC (Pla Estrategic d’Alimentacid de Catalunya de la
Generalitat).

Esclovellana, S.L. - Produccié i distribucid d’avellanes - Brunyola (Girona) -
Desenvolupament per donar valor afegit a un producte d’alta qualitat, perd que
necessita diversificar I'oferta i buscar sortida a la part de I'avellana que es trenca en el
procés. Aquest projecte s'ha treballat amb I'Escola Agraria de I'Emporda en el marc del
PEAC (Pla Estrategic d’Alimentacié de Catalunya de la Generalitat).

Mas Joanet de Pujols, S.L. — Elaboracié i comercialitzacié de productes carnis -Sant
Viceng de Torelld (Barcelona) - Analisi de processos necessaris per allargar la vida util
dels nous productes mitjancant I'aplicacié de processos térmics.

Peixateria Salvador — Comercialitzacié de peix i elaborats — Tossa de Mar (Girona -
Desenvolupament d’elaborats de IV i V gamma. Aquest projecte s’ha treballat amb
I’'Escola Agraria de I'Emporda en el marc del PEAC (Pla Estratégic d’Alimentacié de
Catalunya de la Generalitat).

Sanaladas & Go S.L. - Establiment de restauracié especialitzat en amanides i wrap —
Barcelona - Estudi i ajustament de processos per allargar la vida Gtil del wrap que
comercialitzen.

Peixos Mielgo - Peixateria i elaborats de peix — Palamds (Girona) - Conceptualitzacié
i desenvolupament de nous productes per a la seva comercialitzacié als sectors retail i
Horeca. Aquest projecte s’ha treballat amb I'Escola Agraria de I'Emporda en el marc
del PEAC (Pla Estrategic d’Alimentacié de Catalunya de la Generalitat).

Bell-agrd, S.A. - Viver d’alzines productores d’aglans dolces per a consum huma -
Lleida - Tast i valoracié d'unes 8-10 referencies d’aglans dolgos per tal de determinar
valors diferencials, en les seves caracteristiques, tant organoléptiques com d’aplicacié
culinaria.

També s’ha continuat col-laborant amb el programa InnoBaP de Prodeca (Generalitat de
Catalunya). Un programa experimental per ajudar a explotacions del sector primari a innovar
i promocionar comercialment els seus productes. Els productors amb qui s’ha treballat en el
marc del projecte han estat:

Concaromis. - Produccié de safra — la Conca de Barbera (Tarragona). S’han elaborat
snacks de safra.

Castanya de Viladrau - Explotacié de castanyers i productes derivats de la castanya -
Viladrau (Girona). S’ha treballat tecniques de conservacid...

Fructum Cat - Produccié de vinya, olivera, fruiters i cereals - Gerb (Lleida).- S’han
treballat varietats de vinagres amb fruits de bosc.
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INNOVACIO 1 MILLORA DE PRODUCTES I PROCESSOS

Ideacid, conceptualitzacié i desenvolupament de productes de forma transversal, tenint en
compte tots els aspectes que intervenen en l'alimentacié i d'acord amb I’avaluacié de I'index
Alicia. Disseny conceptual de productes i produccié de prototips amb visié d’Us, empresarial
i segons el procés d’industrialitzacié que s’aplicara.

PLATS INFANTILS. Juntament amb Pescanova s’ha treballat un projecte (linia CDTI) de
productes refrigerats innovant en la creacié d'una nova linia saludable d'alimentacio infantil a
base de peix. Plats complets preparats d'acord amb les racions nutricionals recomanades (tant
de peix, com de vegetals i aliments font d'hidrats de carboni) per assegurar apats equilibrats.
S’han desenvolupat elaborats tradicionals i també propostes més innovadores i disruptives.

INNOVACIO CARNIA. En col-laboraci6 amb Incarlopsa s’han ideat, conceptualitzat i
prototipat noves linies de productes carnis de porci de IV, V gamma i de la categoria de
snacks. Productes que s’han desenvolupat amb criteris de salut i sostenibilitat, pensant en la
racionalitzacié del consum carni i en facilitar al maxim la seva preparacié i consum.

CONVENIENCIA DE FUTUR. Pensant en tendéncies de futur, s’ha treballat juntament amb
Talent Creavity Room, en el desenvolupament de prototips de productes alimentaris
“indulgents” perd equilibrats nutricionalment, tenint en compte I'evolucié dels habits de
consum en aquests tipus de producte; incidint en la millora de productes d‘alt consum,
actualment amb importants déficits en el vessant de salut, s’ha d'aconseguir un canvi cap al
consum de productes saludables sense perdre el concepte de moment de piscolabis plaent.

ALGUES. Valoracio i descripcio organoléptica d'una dotzena de tipus d’algues,aixi com el seu
potencial, les combinacions i les aplicacions culinaries. El coneixement creat es detallara en
una publicacié destinada al sector de la restauracié i al public interessat en la cuina de les
algues.

AROMES ALIMENTARIS. En col-laboracié amb Lucta, Alicia aplica metodologia culinaria per
desenvolupar elaboracions atractives i identificables que permetin a la industria crear aromes
per millorar organolépticament l|’experiéncia alimentaria del consumidor. Aquest tipus
d'ingredients (aromes) sén molt importants per fer reconeixible certes elaboracions,
destinades, per exemple, a l'alimentacié de persones amb determinades patologies o per
facilitar 'acceptaciéo de productes de consum dietétic i nutricionalment necessaris. El 2021
s’han continuat treballant elaboracions amb pollastre bullit per extreure'n aromes, tant de la
carn, com de la part aquosa (liquid). L'objectiu és determinar quins aromes es desenvolupen
a cada una de les parts del pollastre i, també, com afecten diferents tipus de coccio als aromes
desenvolupats.

CREMES VEGETALS. Desenvolupament d’elaborats tipus cremes espesses dirigides a public
general i amb variants dirigides a esportistes on es contemplen les particularitats nutricionals
de cada col-lectiu. El producte ha de ser elaborat amb ingredients de qualitat, plant-based,
ecologics, de proximitat, sense conservants ni colorants i de tendencia. Es treballa per a
obtenir un producte que pugui conservar-se a temperatura ambient (no refrigeracid). El
projecte es desenvolupa conjuntament amb I'empresa Selfoods.
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ELABORATS DE PRODUCTES DEL SECTOR PRIMARI. Projecte per aplicar ideacid i
innovacié a productes del sector primari per obtenir nous aliments elaborats, que recullin
tendéncies, necessitats i interessos dels consumidors, facilitant la seva acceptacié al mercat
i incrementant el valor economic del producte base.

El projecte se centra a fomentar i treballar la innovacié per a petites i mitjanes empreses i
productors del sector primari, creant metode, coneixement, productes i identificant
necessitats técniques i recursos per a la seva produccid, aixi com acompanyar, en processos
de desenvolupament.

Aquest projecte s’inclou en el marc del PEAC (Pla Estrategic d’Alimentacié de Catalunya de la
Generalitat).

GELATS NUTRICIONALS. La gamma de gelats nutricionals d'Alicia ha estat dissenyada per
obtenir un producte d‘alta qualitat organoléptica i nutricionalment adaptat, per prevenir o
tractar la desnutricid. Cobreix alguns dels déficits més estesos entre la poblacié de més edat
i essencials per al manteniment del sistema immunitari i la salut en general. El producte es
pot adaptar per donar resposta a diferents necessitats nutricionals. L'any 2021 s’ha treballat
en el procés d’industrialitzacio dels gelats. S’ha contactat amb fabricants i s'han ajustat els
ingredients en funcié del procés industrial. A principis de 2022 es disposara d’unitats
fabricades i es passara al procés de comercialitzacié via aliances amb socis d’interées.

V GAMMA PER A SENIORS. Conjuntament amb Taller de Cocina Buen Gusto S.L. i Mafrica
(MATADERO FRIGORIFICO DEL CARDONER S.A.), s’ha participat en el projecte 5-PROTEG
amb l'objectiu de desenvolupar plats de cinquena gamma que aportin els requeriments
nutricionals necessaris al segment de poblacié de la tercera edat amb bon estat de salut
(seéniors). El projecte també ha investigat la possibilitat de valoritzar ingredients (retalls de
carn del procés de produccié comercial) que facin possible I'aplicacié d’'una declaracié de salut
sobre els plats de cinquena gamma.

ADAPTACIO A MAQUINARI. S’ha treballat amb Exquisitarium un projecte d’innovacié per
ampliar la gamma de plats elaborats de I'oferta, creant una linia de productes de massa amb
farcit liquid. S’ha adaptat el producte al procés d’elaboracié amb maquinaria especifica per a
crear formes a partir de la massa desenvolupada.

MICROONES. Des d’Alicia es crea constantment coneixement sobre |I'is del microones en
cuina. Es una eina que tothom té i que serveix per cuinar i no només per escalfar o
descongelar aliments.

Una eina que redueix temps de cuina i facilita el que es pugui menjar millor. El coneixement
creat s’ha compilat en el llibre "COCINA CON MICROONDAS, sana, segura y sostenible”, editat
per Larousse. Es una guia imprescindible per aprendre a cuinar amb microones, que dona
resposta a qliestions com: el funcionament, la seguretat per la salut, els recipients que es
poden fer servir, els temps de coccid, dubtes sobre la pérdua de vitamines dels aliments i
amb més de 80 receptes amb verdures, cereals, tubercles, peixos i mariscs, carns i aus, ous,
postres i fruites.

MENJAR PEIX. En col-laboraci6 amb peixateries Carmen Barcelona, CIEM, s’han ideat i
desenvolupat opcions per facilitat la cuina i el consum de peix. Partint de les varietats de peix
local s’han recollit les principals caracteristiques de la cuina del peix a Barcelona, posant en
valor el territori. S’han tingut en compte combinacions amb ingredients de proximitat. S’han
fet propostes de cuina senzilla, economica, entenedora i amb significat per al public local.
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S’ha treballat la informacié a donar al public dels de les botigues, per facilitar el coneixement
i la cuina del peix.

RESTAURANTS INNOVADORS. Creacié d'una xarxa de restaurants que adoptin, de forma
agil, aquelles innovacions que els faran més atractius pels consumidors. Cal definir el concepte
de restaurant innovador, generar estratégies gastronomiques d’interés que siguin posades a
la practica i avaluades en aquests restaurants, amb la finalitat de transmetre el coneixement
de forma més generalitzada al sector.

El projecte planteja la creaci6 de proves pilot amb restaurants de tota Catalunya,
deslocalitzats pel territori, que puguin incorporar i avaluar les estratégies escollides. Els
restaurants participants seran les antenes per a detectar si les innovacions proposades son
ben acceptades. Per a aquests restaurants, s’han d’establir els parametres de participacié
(cost/benefici) que els fidelitzin com a integrants de la xarxa.

Aguest projecte s’inclou en el marc del PEAC (Pla Estratégic d’Alimentacié de Catalunya de
la Generalitat).

FERMENTATS. Actualitzacido permanent de coneixement sobre fermentats, entenen aquests
com una técnica culinaria en qué un aliment esta subjecte a una transformacié quimica per
l'acci6 d'un ferment. Aquesta transformacié pot comportar canvis en l'aliment
organolépticament, nutricional i de conservacié per la qual cosa és imprescindible conéixer i
entendre, per aplicar-lo de forma correcta i assolir els resultats desitjats. Alicia té un equip
en seguiment constant per l'estudi dels diferents tipus de fermentacions i les seves
aplicacions, |'estandarditzacié de processos que permeten que es porti a terme aquesta
técnica de manera segura, filtrar la informacié que es troba d’aquesta técnica en tendéncia i
detectar ninxols d’innovacié on la fermentacié pugui donar resposta a necessitats culinaries
encara no cobertes en el desenvolupament de nous productes.

TENDENCIES. Actualitzacié permanent de coneixement per saber qué passa al mén en
matéria de productes, cuines, cultures alimentaries, consumidors i maneres de consumir. Es
treballa per coneixer a cada moment per on va la societat, les persones en els seus diferents
ambits i situacions, els seus interessos, motivacions, preocupacions, gustos, modes... pel que
fa al menjar, per poder incidir-hi millor. Coneixer les tendéncies ens ajuda per trobar solucions
a la millora de I'alimentacié en tot moment i circumstancia.
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ALICIA TERRITORI
PATRIMONI ALIMENTARI I SOSTENIBILITAT

Els projectes de Territori remarquen I’heréncia natural lligada a la gastronomia i es
fonamenten sobre una base de recerca i coneixement per afavorir el patrimoni alimentari,
I’'agro-biodiversitat local, els productes de la terra, la tradicié gastronomica, la recerca
historica i arqueologica, el turisme sostenible, el reequilibri territorial i la dinamitzacié de
I’'economia local.

El reconeixement gastronomic d’un producte, territori o localitat, permet estudiar i realcar
I'aspecte cultural i social dels aliments, el perque es menja un producte o una elaboracié
determinada en un territori concret.

Per dur-los a terme de manera efectiva, es treballa en col-laboracié amb administracions
publiques, entitats de promocid turistica, associacions de productors agroalimentaris,
cooperatives, universitats, fundacions i restauradors, entre d'altres.

LINIES DE TREBALL 1 PROJECTES 2021

ESTUDIS SOBRE PRODUCTES ALIMENTARIS, CREACIO DE RECEPTARIS |
DISSENY D”ELABORACIONS.

Es generen continguts aplicables a elaboracions, receptes i consells d'Us. S’analitzen i
interpreten les tradicions existents i es creen receptaris com a eina per realgar els productes
i productors locals, i el patrimoni cultural.

CABRIT. Conjuntament amb el Parc Rural de Montserrat de la Diputacié de Barcelona, s’ha
desenvolupat la “"Guia de la cuina del cabrit”. Una eina on es recopila informacié practica
per donar valor al cabrit a través de la cuina. Un receptari que posiciona gastrondomicament
aquesta carn i dona facilitats per al seu consum. Una guia que serveixi tant al consumidor
final, com als ramaders que han de vendre el seu producte i necessiten arguments sobre la
qualitat de la carn, de posicionament territorial i per fer facil les preparacions a la cuina de
les families.

OLI. Amb el Consell Comarcal del Bages, s’ha desenvolupat La Guia de I’oli del Bages. Un
projecte per donar a conéixer les particularitats i singularitats d’aquest producte i fer que
tant productors com els mateixos habitants de la comarca se’n sentin orgullosos, en siguin
consumidors i a la vegada prescriptors. Amb aquest coneixement, es pretén fer de I'oli un
atractiu gastronomic pel visitant del Bages i que pugui repercutir en un turisme proper,
sostenible i responsable.

El projecte s’ha desenvolupat conjuntament amb el Consell Comarcal del Bages i |'entitat
Rebost del Bages, partint de I'estudi sobre les varietats locals d’olivera elaborat per I'IRTA
(Institut de Recerca i Tecnologia Agroalimentaries) i el mateix Rebost del Bages I’'any 2020.

També s’ha participat en El Premi Barcelona Catalunya Seleccié per promocionar els olis
Verges Extra catalans, fent una valoracié gastronomica d’una seleccié d’olis escollida pel
jurat del premi. Des d’Alicia s’han valorat hedonicament olis en funcid de la seva aplicabilitat
culinaria i resultat organoléptic, en un conjunt d’elaboracions.
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PRODUCTES DEL MAR. Conjuntament amb la Direccié General de Pesca i Afers Maritims de
la Generalitat de Catalunya i amb motiu de la fira Sea Food Expo Global celebrada al mes de
setembre del 2021, s’han ideat receptes elaborades amb productes del nostre litoral: gamba,
tonyina d’arts menors, pop, cranc blau, sardina-seité i musclo. Aquestes receptes s’han passat
a format audiovisual que s’'ha mostrat al Sea Food Expo Global, la fira més important de
productes del mar, que reuneix gairebé 30.000 professionals de tot el mon.

CONILL. La carn de conill és una carn blanca amb baixa aportacié calorica, de les que menys
greix conté, que destaca pel seu contingut en proteines d'alt valor biologic, les que millor
assimila el nostre organisme. Es un dels aliments que ha format sempre part de I'alimentacié
mediterrania, pero, que en els darrers anys, ha experimentat una important disminucié del
seu consum.

Conjuntament amb el Departament d’Accié Climatica, Alimentacié i Agenda Rural de la
Generalitat de Catalunya i la Federacié d’Associacions de Cunicultors de Catalunya, s’ha
desenvolupat coneixement per posicionar el conill al mercat i promocionar i incentivar el
consum de la seva carn com un producte saludable (salut), de proximitat (sostenibilitat) i de
gualitat (organolépticament bona). S’ha presentat un estudi que remarca la necessitat
d’accions de dinamitzacio i promocié de la seva cuina, de com han de treballar-se els formats
de consum per facilitar la seva acceptacid. Accions i coneixement que han de servir a tots els
agents (criadors, transformadors, distribuidors, venda al detall i restauradors) a realitzar
noves i imprescindibles actuacions.

Aguest projecte s’ha desenvolupat en el marc del PEAC (Pla Estratéegic d’Alimentacié de
Catalunya de la Generalitat).

ESTRATEGIES DE PROMOCIO DE PRODUCTES DEL TERRITORI

Desenvolupar propostes practiques i realistes per donar valor a productes i productors locals.
Es treballen estrategies que fomentin tant visites turistiques sostenibles, com el coneixement
dels productes facilitant aixi la seva venda i distribucié als mercats.

TREMP — PALLARS JUSSA. Amb I’Ajuntament de Tremp s’ha treballat des de 2014, en la
construccié d’una identitat gastrondmica del territori, potenciant la cuina i la produccié de
productes agroalimentaris que l'identifiquin. Potenciant també una cuina d’identitat basada
en els recursos dels boscos del Pallars, traspassant coneixement i técniques a restauradors
de la comarca per ser referents en aquest tipus de cuina. S’ha seguit amb |'assessorament a
petites empreses per incentivar la innovacid amb productes de la zona i potenciar les seves
possibilitats comercials i d’identificacio.

El 2021 s’ha treballat especialment a metoditzar aquest model de desenvolupament territorial
basat en la gastronomia i els recursos del territori. Un model clar de desenvolupament des
d’una perspectiva holistica que podra aplicar-se en altres territoris.

SANT PERE DE RIBES, MUNICIPI DE SALUT. Alicia col-labora, des de fa tres anys, amb
Parc a Taula, un programa de desenvolupament sostenible promogut per la Diputacié de
Barcelona en el qual s’'emmarca el projecte ecosistéemic “Sant Pere de Ribes, municipi
saludable”. El 2021 s’han treballat sessions de formacid per a escoles d’hostaleria del territori
(Escola d'Hostaleria de Castelldefels i Escola d’Hostaleria de Sitges), remarcant la importancia
de la Dieta Mediterrania com a patré alimentari saludable i sostenible.
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Es destaca el paper important que juguen les escoles d’hostaleria, amb la seva activitat
formativa, en la conscienciacio de la gestid i elaboracié dels aliments. Per tant, es consideren
també agents destacats dins el que seria I'elaboracié d’una estratégia conjunta entorn del
foment d’una alimentacioé saludable des dels seus diferents vessants, essent precursors de
salut i territori sostenible.

FORMATGES SUTSSOS. Conjuntament amb l'agéncia de comunicacié Ulled Lifestyle, s’ha
treballat el maridatge i la fusid de quatre reconeguts formatges suissos amb la cultura i
gastronomia espanyola. Le Gruyere AOP, Emmentaler AOP, Appenzeller, Téte de Moine AOP;
son formatges amb certificacions que garanteix I'origen, els processos de fabricacid i la
qualitat dels productes.

S’ha generat coneixement per tal de vehicular la qualitat dels formatges en la realitat
espanyola. S’han fet tastos especifics de perfil organoléptic i aplicacions culinaries potencials.
S’ha treballat la identificacid de la relacié dels formatges en diferents aspectes com ara
moments de consum, maridatges i tradicions. La salut i la sostenibilitat han estat presents
com a continguts i linies transversals en el desenvolupament de tot I'estudi.

PRODUCTES | PLATS CATALANS MES SALUDABLES. Amb la voluntat d’encaixar i
identificar la cuina catalana com a apta per a donar resposta a demandes dels consumidors
actuals, es proposa revisar i analitzar els seus punts forts i febles per a posicionar-la com
una cuina que garanteix el consum saludable, sigui en I'ambit domeéstic com en |I'ambit public
i fins a les seves versions industrialitzades.

Amb aquesta actuacid, Alicia identificara els productes i plats més representatius de la cuina
catalana i des d’una visi6 de conjunt, determinara la possibilitat de fer versions més
saludables i sostenibles, sense perdre la seva identitat perd cobrint les demandes actuals de
la societat.

Aguest projecte s’inclou en el marc del PEAC (Pla Estratégic d’Alimentacié de Catalunya de
la Generalitat).

PRODUCTES POC VALORATS. Aquesta proposta busca identificar els productes catalans
poc valorats i als seus productors, analitzar la seva situacié i problematica i fer les actuacions
gue siguin necessaries per fomentar el seu coneixement i augmentar el seu consum. Aixo es
fara tenint en compte actuacions en els punts claus de la seva cadena de valor, desenvolupant
materials, creant eines i fent actes i presentacions que facilitin la comprensid, la comunicacio
i el consum d'aquests productes.

Aquest projecte s’inclou en el marc del PEAC (Pla Estratégic d’Alimentacié de Catalunya de
la Generalitat).

CREACIO DE PRODUCTES I ESTRATEGIES GASTROTURISTIQUES. CONSTRUCCIO
D~ IDENTITAT GASTRONOMICA

Dissenyar i desenvolupar propostes i estratégies gastroturistiques que donin valor al territori
en tots els seus vessants: cultural, paisatgistic, de productors, de productes, de la restauracio
i de la seva gent. Fomentar el turisme sostenible des dels productes i la gastronomia del
territori.
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BENVINGUTS A PAGES. Un any més, Alicia, ha participat en I'organitzacié de la festa de la
pagesia catalana "Benvinguts a Pagés". El 2021, aquesta iniciativa s’ha reinventat com a
Benvinguts a Pageés tot I'any, una nova proposta per a visitar aquells productors de Catalunya
que obren les portes de casa seva durant tot I'any per compartir el seu treball al camp, la
pastura, la granja o I'obrador. Es la forma de mostrar d’on neix tot alld que mengem i qui hi
ha darrere dels aliments que arriben a les nostres taules. Una oportunitat per apropar-se a
les explotacions i omplir el rebost comprant directament al productor.

TURISCOOP. El projecte Turiscoop es posa en marxa per la Federaciéo de Cooperatives de
Catalunya l'any 2012, per donar a conéixer elspatrimonis de les cooperatives agraries,
els productes de la terrai els seus territoris. I respon a |'objectiu de la Federacié d’esdevenir
referent i impulsar accions que promoguin el valor dels productes de les cooperatives i el seu
entorn.

En el marc d’aquesta iniciativa, neix un projecte de col-laboracié amb Alicia per tal d'aprofitar
tot el coneixement i sumar-se a crear continguts (receptes, manual d’Us de les receptes,
capsules documentals), que siguin mobilitzables en I'estratégia plantejada per donar visibilitat
als productes de les mateixes cooperatives i a tots els seus actius.

RECUPERACIO DE RECEPTARIS TRADICIONALS 1 HISTORICS

Interpretacio i recuperacidé d’elaboracions i receptaris tradicionals i historics com a eina per
realcar el patrimoni cultural d’un territori.

ALIMENTAR BCN. En el marc de I’'exposicié Alimentar Barcelona organitzada des del Museu
d’'Historia de Barcelona, Alicia ha participat en la ideacio, disseny i gravacié de tres capsules
de video com a complement expositiu. Les tres capsules mostren continguts de cuina
(productes i elaboracions) que representen l'alimentacié de la ciutat en diferents eépoques
historiques: época medieval, época moderna i segle XIX.

Una capsula medieval que exposa l'alimentacié de les diferents classes socials de I'época
(nobles, església i poble); una moderna, que ensenya la presencia dels productes americans
a la cuina catalana i de Barcelona, i finalment, una del segle XIX que mostra el creixement
de la restauracid publica i I'alimentacio de les classes socials de la ciutat.
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SOSTENIBILITAT

Alicia aborda, des dels seus inicis, la sostenibilitat alimentaria des de tots els seus vessants
de forma aplicada. I, des de fa dos anys, i conscients de la rellevancia d’una acceleracié en
les accions que afavoreixen el desenvolupament sostenible, s’han treballat procediments per
alinear cada projecte amb I’Agenda 2030 de les Nacions Unides, especificament, amb cinc
dels seus Objectius de Desenvolupament Sostenible (ODS): ODS 2 - Fam Zero, ODS 3 - Salut
i benestar, ODS 12 - Consum i producci6 responsable, ODS 14 - Vida submarina i ODS 15 -
Vida Terrestre. Es continuen treballant estratégies de divulgacio, per ajudar a la presa de
consciéncia de tots els actors vinculats amb |'alimentacié, fent-ho des de les bases de I'Index
Alicia, la nostra eina que ajuda a identificar i quantificar déficits i millores durant I’'abordatge
de cada projecte.

Es desenvolupen continguts per contribuir directament a l'assoliment d’una de les fites
proposades des dels ODS de les Nacions Unides, especificament, I'ODS 12 - Consum i
produccié responsable, fita 12.8, assegurar que les persones de tot el mén tinguin la
informacid i els coneixements pertinents per al desenvolupament sostenible i els estils de vida
en harmonia amb la natura.

Es treballen continguts per augmentar la consciéncia social sobre sostenibilitat:

1. Que s’entenguin els conceptes basics de la sostenibilitat i especialment aquells
directament vinculats amb I'alimentacié.

2. Que es pugui fer un acte de reflexiéo que afavoreixi un canvi d’actitud en el seu quefer
diari.

3. Que es coneguin eines per dur a terme accions més sostenibles en el seu dia a dia (a
casa, a la feina, als llocs habituals...)

4. Que es puguin exigir conductes o actuacions sostenibles davant els actors/ambits amb
els quals es relacionen

5. Que s’entenguin que la sostenibilitat és responsabilitat de tots. Tots som actors
imprescindibles.

MANIFEST BARCELONA PER UNA ALIMENTACIO SOSTENIBLE

Barcelona, Capital Mundial de I’Alimentacié Sostenible 2021, ha servit per impulsar la
transformaciéo alimentaria de la ciutat i, amb la participaci6 de diferents organismes
col-laboradors, s’han promogut projectes i activitats relacionades amb I'alimentacié
sostenible.

En aquest marc, Alicia va ser I’encarregada de redactar un Manifest que es va presentar al
Gastrondomic Forum de Barcelona. Va ser llegit i signat solemnement per primer cop amb
representants destacats de diferents ambits: prodyccié i transformacié d’aliments, comerg,
recerca, ensenyament, periodisme, administracié. Es un Manifest plenament util i valid, més
enlla de 2021, i més enlla de I'ambit de la ciutat de Barcelona. Esta expressament pensat per
avenir-se a qualsevol sistema alimentari del moén.

Aguest Manifest es pot llegir i signar des de la pagina web de la Fundacid Alicia www.alicia.cat

Barcelona vertebra el sistema alimentari d’un territori mediterrani ric en biodiversitat, varietat geografica i
productes agroalimentaris. Un territori amb una potent i saludable tradicié gastrondmica tan antiga com oberta a
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la innovacié que avui s’encara amb la situacio critica que amenaga el seu futur i el del planeta. Per aixd des d'aqui,
en el marc de I'any de la Capitalitat Mundial de I’Alimentacié Sostenible de la Ciutat i pensant en global.

MANIFEST BARCELONA PER UNA ALIMENTACIO SOSTENIBLE
Nosaltres, les persones que fem el menjar per a les persones, volem manifestar que:

Els éssers humans necessitem fer-nos el menjar. Fer el menjar és una responsabilitat perqué menjar de manera adequada i
satisfactoria és un dret universal inqliestionable que mentre no s’acompleixi arreu, per tothom i cada dia, ens interpel-la a tots.
L'entorn ens proveeix els recursos per fer el menjar. La sobreexplotacié d’aquests recursos malmet I'entorn, compromet el futur i
agreuja les desigualtats.

Tradicionalment, el coneixement per fer el menjar s’ha desenvolupat amb estratégies cocreades per les comunitats adaptant-se
als diferents entorns, necessitats i circumstancies. En els darrers anys, el métode cientific s’ha incorporat a la creacié d’aquest
coneixement i al disseny de solucions tecnologiques.

La poblacié mundial ha accelerat exponencialment el seu creixement, la majoria de la poblacié ha passat a viure en entorns urbans
i els sistemes alimentaris han esdevingut encara més interdependents, globalitzant-se.

El paper fonamental de les dones en la creacio i gestio d’estratégies alimentaries bones, sanes i sostenibles ha estat invisibilitat i
gens valorat. Aquest menys teniment és una de les causes dels desequilibris actuals.

Cal reconduir els sistemes alimentaris i redirigir les estrategies. Cal més recerca i innovacié amb tecnologia democratitzada, cal
visié sistémica i cal una governancga practica i efectiva basada en I'ética. Sobretot cal no oblidar mai que cada ecosistema, cada
sol, cada medi aquatic, cada paisatge, cada varietat local, cada coneixement tradicional, cada practica, cada métode, cada
preparacio, cada plat, cada nom en cada parla de cada llengua que es perd és una possibilitat menys d’alimentar el mén.

Les persones que d’alguna manera produim, duem, estudiem, expliquem, legislem, gestionem, eduquem, cuinem, oferim o
acompanyem el menjar de les persones sabem millor que ningl que tothom ha de poder decidir sobre el que menja. Per
aconseguir-ho cal tenir coneixement de qué convé i també cal tenir a prop persones dedicades a fer bé el seu menjar al camp, a
I’'hort, al bosc, al mar, al moli, a la cooperativa, a I'obrador, a la fabrica, a la parada, a la botiga, a la restauracié col-lectiva, al
bar, al restaurant, a la fonda i a cada cuina de cada casa; lliurement, voluntariament, diversament, amb dignitat i rebent el
reconeixement i la recompensa justa que mereixen.

1 per aixd ens comprometem a:

Vetllar per la salut i el benestar de les persones amb les quals ens relacionem

Entenent i satisfent les seves necessitats amb opcions inclusives i estimulants que arribin a cada barri de cada ciutat i a cada poble
per garantir la cohesid i la vida als carrers. Perqué menjar bé prevé, cura i cuida. Perque és un fet social i cultural que ens
construeix com a persones i ciutadans. I perqué tan important com gaudir-ne és compartir-lo.

Treballar per relligar i enfortir la resiliencia dels nostres sistemes alimentaris

Arrelats als territoris. Compromesos amb el seu desenvolupament, la seva biodiversitat, els seus recursos i el seu patrimoni.
Valorant els productes que ens donen i a qui els produeix per contribuir al foment de la cultura i I'economia local i al progrés de
la gent que hi viu.

Ser proactius en la millora del medi ambient

La forma en qué efectuem la nostra activitat diaria, com produim, com transformem, com comprem, com cuinem, com utilitzem
els recursos energeétics i I'aigua, és molt important per I'efecte que té en la naturalesa. Per aix0 prenem mesures per ser eficients,
no malmetre res, minimitzar el rebuig i els materials no reciclables en tots els aspectes de la nostra activitat.

Combatre el malbaratament alimentari

Llengar aliments frescos, cuinats, elaborats o emmagatzemats afecta directament el medi ambient pels residus que provoca, pero
és sobretot insolidari amb la poblacié que no té accés a una alimentacié digna i amb la resta d’éssers vius. Per aix0 evitem el
malbaratament en tots els processos alimentaris planificant i ajustant les compres, adequant les racions al consum optim,
analitzant els motius dels sobrants. Aprofitant, reaprofitant i essent creatius.

Esdevenir consumidors i prescriptors entusiastes dels productes que ens dona la terra i el mar

Els productes que oferim, el resultat final de la nostra feina, és la mostra del nostre compromis. Proximitat i temporada ens
asseguren qualitat, sabor i el maxim valor nutricional.

Volem saber d’on ve el producte, com s’ha cultivat, criat, pescat o elaborat. Que en la seva produccié s’han respectat els drets de
les persones. Valorem la biodiversitat i el comerg just; i evitem productes de monocultiu, no respectuosos amb el benestar animal
o amb el medi natural on han crescut.

Vetllem per la salut de les persones i la del planeta perqué sabem que és la mateixa: la nostra.

Elaborat per Impulsat per

GASTRONOMIC

FORUM-BARCELONA

Amb el suport de

m Generalitat de Catalunya atla @ g:ﬁ:’é?&%ndim Ajuntament de o
Departament d'Accié Glimatica, i e ﬁt :
MUY Alimentacio | Agenda Rural <L delalimentcola Barcelona _§

Sostenible 2021
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ESTRATEGIA D’ALIMENTACIO SOSTENIBLE. El 2021, Barcelona ha estat la Capital de
I’Alimentacié Sostenible, posant aixi sobre la taula el debat per a impulsar una transicié
alimentaria cap a la sostenibilitat.

En aquest marc de capitalitat, des de I’Ajuntament de Barcelona es treballa en la definicié de
I'Estrategia per una Alimentacié Sostenible de la ciutat fins al 2030, amb la voluntat que tots
els esdeveniments i debats que es duguin a terme, tinguin un recorregut i un impacte en la
ciutadania a més llarg termini. Alicia col-labora en el procés d’elaboracié d’'aquesta estrategia
formant part tant del Consell Assessor com del Grup tecnic, participant en diferents reunions
i assisténcia a diferents plenaries. A més, dona suport validant continguts, i fent difusid i
representacié publica de I'estratégia.

GUIA DE MALBARATAMENT PER A RESTAURACIO COMERCIAL | CUINES CENTRALS.
Alicia ha col-laborat en el projecte de SAIA (Seguretat Alimentaria i Seguretat de I'Aigua)
formant part dels grups d’assessors per desenvolupar la Guia de Malbaratament per al sector
de la restauracio.

L'objectiu del projecte és prevenir o reduir el malbaratament alimentari del sector dels
restaurants, per evitar que els excedents alimentaris es converteixin en residus, augmentant
aixi I'aprofitament i valoritzacié dels aliments.

GUIA D'AUTOAVALUACIO PER A L’ASSOLIMENT DELS ODS A LES EMPRESES
AGROALIMENTARIES DE CATALUNYA. Alicia col-labora en el desenvolupament d’aquesta
guia a través de la participacié en diferents sessions de treball de grup d’experts, a més de
la revisié de documents, identificant i definint indicadors que ajuden a les empreses i entitats
a aterrar i activar I’Agenda 2030 en la seva activitat.
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TALLERS 1 FORMACIO

Els tallers i jornades de formacié son els formats principals de divulgacié i transferéencia de
coneixement d’Alicia. S6n actuacions que es fan tant a les instal-lacions de la Fundacié, com
a les de les empreses i entitats que les sol-liciten, i també de forma virtual.

TIPOLOGIA DE TALLERS

TALLERS PER A ESCOLES. La Fundaci6 Catalunya La Pedrera disposa d'un ampli programa de
tallers per a les escoles, un projecte didactic confeccionat a partir dels curriculums escolars que
consta de visites i tallers per a tots els nivells educatius. El programa fa un émfasi especial en els
continguts procedimentals, és a dir, I'objectiu és que I'experimentacié sigui la principal activitat
d’aprenentatge. Aquesta és la caracteristica diferencial dels tallers de cuina, alimentacid i ciéncia,
gue es duen a terme a les instal-lacions d’Alicia i M6n Sant Benet.

TALLERS A LA CARTA. So6n actuacions de divulgacié i transferéncia en les quals els continguts
s'adapten a les necessitats i requeriments dels assistents i es divulguen d‘una manera
demostrativa i participativa. Aquests tallers van destinats a empreses, centres, associacions i tota
mena de col-lectius que volen canalitzar el coneixement creat a Alicia. Sén una de les activitats
de transferéncia amb més demanda i éxit.

TALLERS D’EDUCACIO | PROMOCIO DE BONS HABITS. Accions de divulgacid i demostracid
de cuina que tenen com a objectiu promoure bons habits entre la poblacidé, de qualsevol edat.
Contribueixen a fomentar una millora de l'alimentacié present i futura de les persones i, en
conseqliencia, de la seva qualitat de vida.

TALLERS PER MILLORAR LA RESTAURACIO COL:-LECTIVA 1 SOCIAL. Divulgacid i
transferencia a cuiners i restauradors. Sessions culinaries demostratives orientades a millorar
I'oferta culinaria de la restauracié col-lectiva, adaptant-la a les necessitats dels diferents tipus de
comensals, per edat i estat de salut que aquests puguin presentar i també en funcié de la cultura
gastronomica i el patrimoni alimentaria del lloc on els serveis estan ubicats.

TALLERS PER A CENTRES SOCIOSANITARIS | RESIDENCIES. Sessions culinaries
demostratives per a professionals vinculats a l'alimentacié d’hospitals, residencies i centres
sociosanitaris. Sessions demostratives referents a caracteristiques de l'alimentacié en funcié de
les necessitats dels diferents tipus de comensals i les seves particularitats alimentaries. La
planificacié dels menuds o la dieta de textura modificada sén algunes de les matéries formatives
destacades.

TALLERS PER A COL-LECTIUS AMB NECESSITATS ESPECIALS. Sessions adaptades als
requeriments alimentaris de diferents tipus d’afeccions de salut o altres requeriments socials que
calgui tenir en compte. Es presenten propostes culinaries per ajudar a millorar el dia a dia de
persones afectades per patologies i tractaments especifics. Aquest tipus de tallers s’adapten en
funcio de I'afeccio i del tipus de destinatari: cuidadors, metges, afectats, personal sanitari i d'altres
relacionats amb cada situacid. Es una tipologia de tallers altament demanada pels professionals
del sector sociosanitari.
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ACTUACIONS DESTACADES

FESTA ALICIA’'T 2021 — ALICIA'T VIRTUAL
Moén Sant Benet, setembre de 2021

Adaptant-se a les necessitats socials i sanitaries provocades per la pandémia, el 2021 la
Festa Alicia’t s’ha reinventat i s’ha celebrat en format exclusivament virtual els dies 16, 17 i
18 de setembre.

Els tallers i les activitats presencials de les anteriors festes Alicia’t han deixat pas a capsules
audiovisuals que s’han pogut visualitzar a la pagina web www.aliciatvirtual.cat des del dia 16
de setembre. La nova proposta, oberta a tothom, ha permés arribar a molta més gent que,
sense moure’s de casa, ha pogut gaudir de I'oferta de I'Alicia’t de sempre adaptada a format
digital: tallers de cuina i alimentacié, classes magistrals amb cuiners de primer nivell,
propostes infantils i visites per I'entorn gastronomic i turistic de les comarques de Barcelona.

Els continguts han acostat al public a I'art de les sopes, han aportat técniques i consells per
evitar el malbaratament dels aliments, han presentat receptes senzilles per “menjar bé, viure
bé i gaudir de la vida” i han mostrat com s’innova a la cuina a partir d’'un producte molt basic
com és l'oliva, entre altres. L'Alicia’t Virtual també ha permeés conéixer la gastronomia i els
productes singulars dels diferents territoris de les comarques de Barcelona i descobrir-ne la
bellesa, per planificar-hi visites.

En total s’han preparat 24 capsules que han estat obertes des del dia 16 de setembre. A
finals d'any el nombre de visualitzacions era de més de 23.500.

Es poden consultar de manera oberta tots els continguts al web https://aliciatvirtual.cat/

180 ANIVERSARI DEL MERCAT DE LA BOQUERIA DE BARCELONA
Barcelona, gener, octubre 2021

Aguest 2021 s’ha celebrat el 180¢& aniversari del Mercat de la Boqueria de Barcelona, un
referent dels mercats d’abastiment, un exemple a escala internacional, d’'una xarxa publica
que vetlla pel proveiment alimentari de la ciutadania tant de Barcelona com de moltes
localitats de Catalunya.

En el marc dels actes de commemoracié. Alicia ha participat amb accions divulgatives en
streaming, des del mateix mercat i organitzades per I’Associacié de Comerciants, amb
I'objectiu de mostrar casos d‘aplicacid tecnologica en el mén agroalimentari. Al gener
participant en un cicle de converses amb la ponéncia d’en Toni Massanes, director General
d’Alicia “"Que menjavem, qué mengem: la carn”. A I'octubre amb una sessi6 en linia oberta a
tota la ciutadania, reflexionant i explicant I'Us de la tecnologia a casa, amb una eina, el
microones; també com des d’Alicia s’'innova per al moén agroalimentari a partir de I'Index
Alicia, eina basica amb la qual Alicia valora i quantifica la idoneitat d'un producte i les seves
necessitats de millora en funcié de les seves caracteristiques i les del public objectiu.
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SEMINARI “COCINANDO FUTUROS”
Michaocan, Méxic, octubre de 2021

El “Instituto de Investigaciones en Ecosistemas y Sustentabilidad”, 11ES, UNAM de Michoacan,
Meéxic ha organitzat el seminari internacional Cuinant Futurs. Una trobada per promoure,
reflexionar i entendre les dinamiques d'interaccio, intercanvi i coconstruccié d'alternatives en
els sistemes alimentaris entre comunitats, artistes i dissenyadors, cuineres i cuiners.

Alicia va ser convidada a participar en aquestes jornades, que es van realitzar via streaming,
per explicar el model de la fundacié en treballar per la millora de I'alimentacié de les persones
i per la promocio i posada en valor dels productes de territori.

11 EDICIO BIENNAL CIUTAT I CIENCIA DE BARCELONA
Barcelona, juny 2021

Barcelona ha consolidat la Biennal Ciutat i Ciéncia, una setmana amb debats, conferéncies i
exposicions obertes al public que I’Ajuntament de Barcelona celebra des del 2018. Una
setmana per reflexionar el coneixement, llurs potencialitats i limits des de diversos punts de
vista: els avencos que marquen el futur, les seves implicacions etiques, I'estret vincle de la
ciéncia amb l'art, la sociologia i la politica, la igualtat de génere, de drets i oportunitats, la
sostenibilitat del planeta.

Alicia ha participat amb l'organitzacié d'aquestes jornades i ha realitzat diversos tallers i
ponéncies: Ara fem botifarra amb mongetes; Matilda a la cuina; Dibuixant les claus de
I'alimentacié sana i sostenible i Alimentacid, gaudi i benestar a la vellesa.

PREMIS ECOTROPHELIA ESPANYA 2021
Mon Sant Benet, setembre de 2021

A la seu d’Alicia s'ha celebrat la jornada de presentacié i lliurament dels premis Ecotrophelia
Espanya 2020. Després de passar una fase de seleccid, un total de vuit equips han estat
seleccionats per participar en el concurs, mitjangant I'elaboracié i posterior tast d'un producte
que compleixi una série de criteris concrets: ha de ser innovador en alguna de les seves fases
(concepte, aspectes técnics, formulacid, envasat), mantenir la perspectiva mediambiental,
qgue es pugui comercialitzar i apte per al consum huma.

Ecotrophelia és un certamen de referéncia, organitzat i coordinat pel departament d'/R+D+1I
de FIAB que premia el talent i la innovaciéo de joves estudiants universitaris i d'escoles
tecniques i futurs treballadors del sector d'alimentacié i begudes.

v' 1r premi: Universitat Politécnica de Valéncia (UPV), presentant Karobia, un gelat de
taronja i garrofa.

v/ 2n premi: Universitat de Barcelona (UB), equip 1, presentant Ahumadete, un aliment
fumat elaborat amb pastanaga i algues.

v' 3r premi: Universitat de Barcelona (UB), equip 2, presentant Skinolas un snack dolg,
a manera de llaminadures, i elaborat a partir de pells de fruita.
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ALICLINIC — MEDICINA CULINARIA
La Pedrera, juny 2021

Alicia i I'Hospital Clinic de Barcelona firmen un conveni per impulsar la medicina culinaria a
través del projecte “AliClinic”, un programa formatiu i divulgatiu que potencia la cultura
alimentaria entre els professionals médics per tal que aquests puguin traslladar-ho als seus
pacients.

El projecte, que porta per nom “AliClinic”, té una durada inicial de quatre anys. Contempla
activitats formatives i divulgatives i, també, activitats de recerca enfocades a reforgar aquesta
medicina culinaria que és, basicament, I'alianca entre I'evidéncia cientifica de la medicina
tradicional i els beneficis per als malalts que planteja una bona gestié de |'alimentacid i la
cuina. Un camp que fins ara no estava prou desenvolupat en els centres meédics i que pot
reportar molts beneficis als pacients.

JORNADES D’INNOVACIO CLUSTER FOOD SERVICE
Moén Sant Benet, octubre 2021

El Cluster Food Service va celebrar la VII jornada d'immersi6 estratégica, un Hub d'Innovacié
alimentaria, per coneixer les noves tendéncies i reptes postpandéemia de la ma d’experts i
referents sectorials per reflexionar estratégicament i generar innovacio6 a través de taules de
debat i dinamiques especifiques.

L’esdeveniment es va dur a terme a la seu d’Alicia que va organitzar les jornades col-laborant
amb el clister i va participar aportant la seva expertesa en les taules de treball i amb una
sessid especifica d'alimentacié personalitzada.

JORNADES DESCOBRIR
Riner (Solsonés), novembre 2021

Participacié en les Jornades organitzades per la revista Descobrir al Santuari El Miracle de
Riner (Solsonés) per debatre sobre un nou model de turisme, al servei del territori i impulsant
un turisme conscient, que tingui un impacte global positiu sobre les destinacions.

Les jornades es van configurar amb ponéncies de destacats professionals i representants dels
sectors turistics, de la restauracid, del medi ambient i del territori. En Toni Massanés, director,
d’Alicia, va participar de forma activa a les jornades i de forma especifica amb la ponéncia
“Serem el que Mengem”.

L’esdeveniment va concloure amb la redaccid del manifest “Per un nou model de turisme al
servei del territori” en el qual es destaquen punts com:

- Incorporar els criteris de sostenibilitat en les politiques de turisme.

- Promoure el turisme de proximitat.

- Augmentar la qualificacié dels negocis turistics i substituir els llocs de treball
precaris per ocupacié de qualitat.

- Ordenar l'activitat turistica per combatre la massificacio.
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JORNADES D’AGRICULTURA ECOLOGICA DE MUNTANYA
Jaca (Osca) - setembre 2021

Participacié en les Jornades d'Agricultura de Muntanya, que es van celebrar a Jaca per
iniciativa d'ATADES, Centre Especial d'Ocupacié Gardeniers, (Associacié Tutelar Aragonesa
de Discapacitat Intel-lectual), entitat social que treballa amb Alicia projectes d’innovacio
alimentaria.

Les jornades tenen un caracter divulgador i I'objectiu de posar sobre la taula quines
experiencies estan evolucionant quant a innovacid, investigacid i desenvolupament,
agricultura, ramaderia i apicultura ecologiques, distribucié i sostenibilitat en turisme i
gastronomia. Van participar una trentena de ponents entre els quals hi havia cientifics del
Consell Superior d'Investigacions Cientifiques-Institut Pirinenc d'Ecologia, representants de la
Societat Espanyola i I'Institut Internacional d'Agricultura Ecologica i productors ecologics.
Alicia, amb la participacié d’en Marc Puig-Pey va conduir taules de debat i aportar la seva
visid, coneixement i expertesa.

REACT BARCELONA
Barcelona - abril 2021

Participacié en la REACT BCN, la trobada de destacats d’experts i agents de tots els sectors,
organitzada per I’Ajuntament de Barcelona, per intercanviar i analitzar propostes per impulsar
la recuperacié de I'economia de la ciutat de Barcelona després de la pandemia de la Covid-
19. Es van compartir experiéncies d‘altres ciutats, amb la voluntat de teixir una xarxa de
metropolis resilients i reconeixer les iniciatives solidaries sorgides de la ciutadania durant la
pandémia. En Toni Massanés, director d'Alicia, va participar com a ponent i en diferents taules
de treball.

GASTROMAR 2021
L’Ampolla (Tarragona) - abril 2021

Participacié en l'organitzacio de la primera edicié del GastroMar celebrada a I’'Ampolla del 21
al 23 de marc. Un congrés sectorial que va donar a coneixer els productes del mar de les
Terres de I'Ebre i per extensié de la Mediterrania als professionals del sector. Aquestes
jornades professionals de cuina i ciéncia han tractat temes relacionats amb la cuina marinera
tradicional i contemporania, “la cuina de bord”, aixi com d’investigacio, ciéncia, salut i
sostenibilitat, realcant espécies de peix i productes mariners poc habituals als mercats i a les
cartes dels restaurants.

Es va comptar, per una banda, amb la participacid de 15 xefs de diferents parts del litoral
catala que van elaborar en directe plats i receptes marineres tant de cuina classica i tradicional
com de fusié mediterrania-oriental, o de cuina d’autor contemporania, moderna i conceptual.
També, i des del vessant académic i cientific, que ha coordinat Alicia, van intervenir experts
de referéncia per plantejar i debatre sobre com es pot continuar gaudint de tot alld que el
mar ofereix i al mateix temps afavorir la seva ecologia, I'economia local, la vida dels
pescadors, la restauracio, el turisme sostenible, la salut dels ciutadans, la cultura i el plaer
gastronomic.
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